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Fotograf tam olgekli degildir. Teknik 6zellikler
onceden bildirim olmaksizin degistirilebilir.

» Sadece dis mekanlarda kullanin.

* Kullanmaya baglamadan 6nce talimatlari okuyun. Bu talimatlarin uygulanmamasi ciddi
yaralanmalara veya maddi hasara yol agabilir.

« DIKKAT: Bu cihazin agiktaki pargalari gok sicak olabilir. Cocuklari ve evcil hayvanlari kul
lanim sirasinda cihaza guivenli bir mesafede tutun.

* Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Cihaz kullanildiktan sonra LPG tiipini vanasindan ve/veya regulatérden kapatin.

* Bu cihazda modifikasyon yapmayin.

* Bu talimatlari ileride bagvurmak lizere muhafaza edin.

UYARI * Barbekiniize her yil sizdirmazlik testi uygulayin. Her yeni LPG tlpU takildiginda hortum

baglantilarinin saglamligini kontrol edin ve sizdirmazlik testi yapin.

GUVENLIGINIZ iCIN GUVENLIGINIZ iCIN

GAZ KOKUSU ALIRSANIZ: 1. Bu ve diger cihazlarin ¢evresinde ve yakininda benzin ve benzeri
1. Cihaza giden gaz tiipiin vanasindan ve/veya ucucu, alev alabilen sivilar ve gazlar depolamayin ve kullan

regilatdérden kapatin. mayin.

2. Acik alev varsa s6ndiiriin. 2. Kullaniimak iizere baglanmamis LPG tiipleri bu ve diger ciha 2797 /21
3. Barbekiiniin kapagini agin. zlarin cevresinde ve yakininda depolanmamalidir.

4. Koku devam ederse cihazi kullanmayin
ve yetkili servise basvurun.

Uretici
. . ithalatc!:
Universal Innovations AYGAZAS
< S Kilcoole Industrial Estate, Buyikdere Caddesi 145/1

Kilcoole, Co. Wicklow, Ireland. Zincirlikuyu Istanbul



Cihazla Birlikte Verilen Parcalar

Ref | Aciklama Resim Adet Ref | Aciklama Resim Adet
1 Taban o 1 13 Yag & 1
Tepsisi
Sol + Sag 5 Yag§ Tasl [
2 | 1 14 9 1
Yan Panel ' Tutucusu Q
Yan Panel Yag Tasi
S | Destek Saci I 2 15 @ 1
Kab|n C")n Yag TaS| -
4 Panel = 1 16 Kapagi \ : 1
Aks Sol Yan
S Diizenegi N 1 17 Raf 1
Tekerlek R
6 | Diizenegi . 2
Tup
7 | Muhafazasi 2
Kapak ve ’
8 Govde S 1
Grubu
9 Sag Yan 1
Raf >
10| Alev \ 3
Dagitic
Pisirme _rTrrrs_
1 Izg§ara3| W\\\&i\“ 1
Isitma
12 Rafi 1




Cihazla Birlikte Verilen Baglanti Parcalari
Ref | Aciklama Resim Adet

A M6x12
Civata

49

Montaj ekipmanlari gercek boyutlu gosterilmemistir.

Montaj icin Gerekli Aletler

Allen Anahtar ( kutudan ¢ikmaktadir. )
13mm Anahtar ( kutudan gikmaktadir. )
19mm Anahtar ( kutudan gikmaktadir. )

Kurulum igin Gereken Aletler

* Allen Anahtari (dahil)
* Tornavida (dahil)

Baslamadan Once

Kutunun igerigini kontrol edip tim pargalarin ve baglanti parcalarinin bulundugundan emin olun.

Eksiklik varsa 444 4 999 numarali Aygaz iletisim Hatt’'ni arayip destek alabilirsiniz.

» Baglamaya hazir oldugunuzda, kurulum igin yeterince genis, temiz ve kuru bir alanda g¢aligabi
leceginizden emin olun.

* Bu barbekude pisirmeden 6nce, barbeklyu orta ila yliksek arasi sicaklikta 30 dakika sureyle
yakarak alev dagitici Uzerinde olusan yag tabakasi vs. temizlenmesini saglayin.

Kurulum

» Kuruluma baglamadan 6nce tum somunlari ve civatalari bir yere koyup uzunluklarini kontrol edin.
Bunun i¢cin mukavvayi kesip yere yayabilir, kurulum sirasinda koruyucu bir yizey olarak kullana-
bilirsiniz. Gerektiginde kurulum semalarindan yararlanin.

« Onemli — Uretim sirasinda keskin kenarlarin kalmamasi igin her tiirlii énlem alinmis olmasina
ragmen metal pargalarin kurulumunda dikkatli olunmalidir.

» Kuruluma baslamadan 6nce tasima amaciyla 1zgara gévdesinin igine yerlestirilmis tim ambalajl
parcalari ¢ikarin.

Teknik Bilgiler
CE Onayt: 2797/21
Ana Brulér Isil Gici: 3.9kW (Ana brulér) x 3 =11.7kW
Yan Bruldr Isil GucU: 3.1kW
Enjektér Boyutu: Ana brulér 0.95mm, yan brulér 0.85mm
Gaz/Basing: Mix-30mbar
Gaz Tuketimi (X350): Saatte 1065 gram
Gaz Kategorisi: I3B/P(30)
Toplam Isil Glg (X350): 3.9kW (ana brulér) x 3+3.1kW (yan brulér) =14.8kW




Kurulum 1. Adim

Taban Sag + Sol Yan Panel M6x12 Civata (Ref A)

Sol ve sag yan duvarlari asagida gosterildigi gibi 8 adet M6x12 civatayi kullanarak el yardimiyla
tabana montajlayin.

Arkadan Goriniim

M6x12 Civata (Ref A)



Kurulum 2. Adim

i ﬁmﬂuu

Yan Panel Destek Saci M6x12 Civata (Ref A)

Asagida gosterildigi gibi 8 adet M6x12 civatayi kullanarak el yardimiyla iki adet yan panel destek
sacini yan panel grubuna takin.

M6x12 Civata (Ref A)




Kurulum 3. Adim

{ ﬁuw““”h

On Panel M6x12 Civata (Ref A)

Not: Sol yan panel yere gelecek sekilde kurmus oldugunu tertibati ters cevirin. On paneli asagida
gosterildigi gibi 6 adet M6x12 civatayi (Ref A) kullanarak tabana ve yan duvara el yardimiyla takin.
Not: Baglantiyi sikarken kapagi tutmak igin birine ihtiyaciniz olabilir.

Not: X250 modeli yalnizca 5 adet M6x12 civata gerektirir (Ref A).




Kurulum 4. Adim

Onceden takilmis M6x12 civata ve pulu kullanarak zinciri 8n panele sabitleyin. Bu asamada tim
civatalari sikin.




Kurulum 5. Adim

Tekerlek Duzenegi M6x12 Civata (Ref A)

Aks Duzenegi

Barbekl kabinini ters gevirin ve 16 adet M6x12 civatayi (Ref A) kullanarak aks dizenegini ve iki

adet tekerlegi tabana takin.

Kesikli aks tarafi kabinin arka kismina takilir.




Kurulum 6. Adim

e

Tlp Muhafazasi M6x12 Civata (Ref A)
Destekleri

Barbeku kabinini ters gevirin ve 5 adet M6x12 civatayi kullanarak tip muhafaza desteklerini takin
(Ref A).

Not: Barbekl montaji tamamlanip yerine yerlestirildikten sonra, kilittemek icin tekerlek kollarini
asagdlya dogru bastirin.




Kurulum 7. Adim

Govde Grubu M6x12 Civata (Ref A)

Govde grubunu kabinin Gzerine indirirken hortumun asagi dogru sarkmasina izin verin.

Govde grubunu kabinin Gzerine yerlestirin. Kapagi acgin ve gévde grubunu kabine sabitlemek igin
4 adet M6x12 civata (Ref A) kullanin. Civatalari sikmadan énce barbek ile kabinin ayni hizada
oldugundan emin olun.

Sabitleme delikleri gévdenin i¢ kisminda 2 adet bulunur.
Govde grubunu kaldirmak igin iki kisi gerekecektir.
X350 modelinde 3 adet brulor vardir.

X250 modelinde 2 adet brulor vardir.
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Kurulum 8. Adim

Not: Sag yan raf, sekilde
gOsterildigi gibi bir brulére sahiptir.
Brul6riu kiguk bir tavada soslari
veya sivilari 1sitmak igin veya diger
cesitli yiyecekleri hazirlamak igin

Yan Raf Montaji M6x12 Civata kullanabilirsiniz.
(Ref A)

Sag yan rafi barbeku gévdesine asin ve iki adet M6 x 12 civata (Ref A) kullanarak gévdenin yan tarafina
sabitleyin.

Sag yan raf

M6 x 12 civata (Ref A)
M6 x 12 civata (Ref A)

Esnek Boru

Yan rafin alt tarafindaki esnek boruyu barbeki gévdesine baglamak icin asagdi dogru bukin. Urin ile birlikte
verilen somunu 19 mm’lik anahtarla sikin ve sekil 2’de daire igine alinmis her iki noktaya da sizdirmazlik

testi yapin.
Not: Esnek boruya bagl somunun dogru sekilde hizalandigindan ve somunun serbest ve esit sekilde
vidalandigindan emin olun. ( ¢arpraz dis agmayi dnlemek igin )

Esnek Boru

Baglanti Noktasi

* Cihazi kullanmadan 6nce sabunlu su ile sizinti olup olmadigini kontrol ediniz.

11



Kurulum 9. Adim
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Alev Dagiticilar (x3) Pisirme Izgarasi Isitma Izgarasi

1. Alev yansiticilari (x4) sekilde gdsterilen yere takin.

2. Pisirme 1zgarasini gosterildigi gibi yerine oturtun.

3. Isitma rafini gdsterildigi gibi yerine yerlestirin.

Not: Barbekl govdesinin yan tarafinda sise acacagi bulunmaktadir.

Not:
X350 modelinde 3 adet alev yansitici vardir.
X250 modelinde 2 adet alev yansitici vardir.

Not: Yakin zamanda pigirilmis yiyecekleri
servis yapmadan o6nce sicak tutmak icin Isitma
1zgarasinda bekletebilirsiniz. Bir barbeku aleti
kullanarak, daha fazla 1sinma yuzey alani
saglamak icgin 1sitma 1zgarasinin alt bolimunu
disari gekin.
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Kurulum 10. Adim

- e o

Yag Tepsisi Yag Tasi Tutucusu Yag Tasi Yag Tasi Kapagi

Yag tasi tutucusunu ve yag tasi kapagini énceden takilmis kelebek somunu kullanarak yag
tepsisine takin ve ardindan yag tasini yag tasi tutucusuna dogru kaydirin. Yag tepsisini asagida
gOsterildigi gibi barbekunln arkasina kaydirin.

Maksimum
tip boyutu




Kurulum 11. Adim

Note: If your BBQ has a side cart, skip to Step 12. If your BBQ has no side cart, this is the
last step.

Sol Yan Raf

Sol yan rafi sabitlemek icin dnceden takilmis R-klipsini ve pimi kullanin. Uzun ¢ubuk, yan rafi dik
konumda sabitlemek igin kullanilir.

Yan Raf Nasil Katlanir

( Depolama igin idealdir)

Yan rafi asagiya katlamak igin,
rafin altina erisin, uzun gubugu
bir elinizde kaldirin, diger elinizle
rafi yavasca indirin. Rafi kullanim
pozisyonuna getirmek igin, raf
yukari kaldirin ve uzun gubugu
diger elinizle kaldirin.

Uzun Gubuk

R-Klipsi ve Pim
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BARBEKUNUZU KULLANMADAN

Sizdirmazlik Testi

+ ONEMLI - KULLANMADAN ONCE SIZDIRMAZLIK TESTIi YAPIN

« Sizintilar test etmek igin ASLA agik alev kullanmayin, SIZDIRMAZLIK TESTi SIRASINDA BARBEKU
YAKMAYIN.

« Testi iyi havalandirilmig bir alanda yapin.

» Tim kontrol butonlarinin kapali konumda oldugunu kontrol edin.

« Valf baglantilari, hortum baglantilari ve regulatér baglantilari dahil tim gaz sistemi baglantilarina sabun képugu
uygulayarak sizinti olup olmadigini kontrol edin.

« Sabun koépugundn tim baglantilara uygulandigindan emin olun; regulatoér LPG tapane takin, regulatér
Uzerindeki gaz kontrol valfini agarak gaz akigini saglayin.

« GOZLEMLEYIN. Baglantilarin herhangi bir yerinde kabarciklar olusuyorsa sizinti var demekiir.

» Gaz tupunl gaz vanasindan ve/veya regilatorden kapatin ve tim baglanti pargalarini sikigtirin.

« Testi tekrarlayin. Yine kabarciklar olusursa, barbekiiyii kullanmayin. Destek almak igin Aygaz iletisim Hatti ile
iletisime gegin: Telefon: 444 4 999.

* Her yil ve her LPG tlpu degisiminde sizdirmazlik testi yapin.

LPG Tupu ve Regiilator

* Bu barbeku LPG tipu kullanilabilir.

* Bilgi icin Aygaz bayisine danisiniz.

 Tlp, ana barbekl gévdesinin altina yerlestiriimelidir.

* LPG tiupleri asla yatirilarak kullaniilmamali ve depolanmamalidir.

+ LPG tuplerini asla i¢ mekanlarda depolamayin.

* Bu barbeki sadece LPG tlpu ile kullaniimak tzere tasarlanmistir. (30 mbar regilatér kullaniimalidir -
EN16129 ile uyumlu).

* Bu cihazla birlikte bir regulatér sunulmaktadir (sadece LPG tlpda ile kullanim igin)

* Bu barbeku ile ASLA ayarlanabilir bir regulatér kullanmayin. Regtilatér ticari propan tiplere (kirmizi) uygun
degildir.

» Uygun LPG tiipu ve regulatérler hakkinda bilgi almak icin litfen Aygaz bayiine bagvurun.

Dikkat

» Gaz kokusu aliyorsaniz, barbekiyl kapatin, yanan tim alevleri séndurin, kapagini agin. Koku devam ederse,
derhal Aygaz lletisim HattI'na 444 4 999 bagvurun.

 Kontrol altina alinamayan bir yangin durumunda, derhal gaz tiptnin vanasini ve/veya regulatoéri kapatin, LPG
tiplni gikararak yanan yerden uzaklastirin ve itfaiyeye bagvurun. KENDINIZi RISKE ATMAYIN!

* Cihaz c¢aligir haldeyken gevresinde aerosol (basingli sprey) kullaniimadigindan emin olun.

» TiUm ambalaj malzemelerinin ve plastik torbalarin gtivenli bir sekilde imha edildiginden emin olun.

Yerlestirme Talimatlari

* Bu barbeki, SADECE DIS MEKANDA KULLANIM AMACLIDIR ve iyi havalandiriimig bir alana yerlestiriimelidir.

+ Alev alabilecek higbir ylizeyin ALTINA yerlestirmemeye dikkat ediniz.

* Barbekinun etrafinda 1 metre mesafede tutusabilecek nesneler bulunmamalidir.

+ Onemli —Barbekiiniin gévdesindeki havalandirma agcikliklarinin kapanmamasini saglayiniz.

* LPG tipUna degistirmeniz gerektiginde barbekinln kapali oldugunu, ¢evrede alev kaynaklari (sigara, acgik alev,
¢cakmak, vb.) olmadigini kontrol ediniz.

* Gaz hortumunu inceleyin, bukilme veya gerginlik bulunmadigindan emin olun. Hortum, gaz akigini
engelleyebilecek higbir blikiilme, katlanma olmadan serbest durmalidir. Baglanti noktasi haricinde hortumun
hicbir kismi barbekinin sicak pargalarina temas etmemelidir.

* Yan brtilér tepsisini katlamadan veya yag tepsisini gcikarmadan énce barbekiniin en az 1 saat sogudugundan
emin olun.

+ Kullanmadan énce hortumu daima kontrol edin, kesik, ¢atlak veya asinma bulunmadigindan emin olun.

* TUp bdlmesinin havalandirma agikliklarinin kapanmamasini saglayiniz.

* Hortum hasarliysa, yururlikteki yasal dizenlemelerle uyumlu, en fazla 1,5 metre uzunlugunda LPG hortumuyla
degistiriimelidir.
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BARBEKUNUZU KULLANMA

Tiipiin Baglanmasi
+ Barbekunin tim kontrol butonlarinin kapali konumda oldugunu kontrol edin.
* Regulatért LPG tlpune talimatlarina uyarak takin.

Pisirmeye Baglamadan Once

+ Cihazi kullanmaya baglamadan énce bu kilavuzdaki UYARI bélimuni mutlaka okuyunuz.

« ik kez pisirmeden énce pisirme 1zgaralarini takin ve barbekiiyii orta ayarda 30 dakika ¢alistirin.

* Not: ilk kez pisirirken, ylksek sicaklik nedeniyle boya renklerinde hafif degisim olabili . Bu, normal ve beklenen
bir durumdur.

+ Pisirmeden 6nce hazirlik — Yiyeceklerin pisirme 1zgarasina yapismasini 6nlemek icin her barbekiden énce
lutfen ince bir katman bitkisel bazl bir yagi firca yardimiyla sirtn.

Barbekiiyli Yakma

Barbeklyl Yakma - Piezo Atesleme ( pil gerektirmez. )

Eger barbekiinliz piezo ateslemeye sahipse, lutfen asagidaki talimatlar uygulayin.

- Barbekul kapagini agin ve tiip vanasindan ve/veya regilatérinden gaz beslemesini agin.

- Kumanda dugmesini bastirin ve yavagca atesleme konumuna gevirin 4 .

- Brulér yanmazsa, kapali konuma gevirin ve tekrar deneyin @.

- Atesleme gergeklestiginde, bruldriin yandigindan emin olmak i¢in digmeye en az 10 saniye basih tutun.

- Brulér, digmeye 10 saniye basih tuttuktan sonra yanmazsa veya sonerse, digmeyi kapali konuma getirin ve
bekleyin @. 1 dakika boyunca tekrar deneyin. Gaz birikmesine sebep olacagdi i¢in digmeyi surekli basili
tutmayin.

- Rizgarl kosullarda kolay atesleme saglamak igin rizgardan koruyun.

- Brulér yanma seviyesini degistirmek igin kumanda digmesini kullanin.

Manuel Atesleme Talimati

- Pisirme 1zgarasini ve alev dagiticilari barbekl Gzerinden alin.

- Brul6riin yanina yanan bir kibrit yerlestirin.

- En sagdaki kumanda digmesini saat yoninln tersine yliksek konuma dogru itin ve gevirin.

- Basarili ateslemeden sonra, her bir bruléri istediginiz kademede calistirabilirsiniz.

- Brulér tekrarlanan denemelere ragmen ateslenemiyorsa, bu kilavuzda belirtilen iletisim hattini arayin.

Barbekiiyli Yakma - Elektronik Atesleme

Eger barbekuliniz elektronik ateslemeye sahipse, lutfen asagidaki talimatlari uygulayin.

- Atesleme digmesini agin ve AA pili, arti ucu disari bakacak sekilde yerlestirin. Atesleme digmesini tekrar takin.
Barbekl kapagini agin ve LPG tipunin vanasindan ve/veya regllatoriinden gaz beslemesini agin.

- Atesleme esnasinda barbeki kapagini agin. Kumanda diigmesini atesleme konumuna gevirin 4 .

- Atesleme digmesine basili tutun, 5 saniye iginde atesleme gergeklesmezse kumanda digmesini kapali
konumuna getirin @ .

- 5 dakika bekleyin ve talimati tekrar uygulayin.

- Ruzgarl kosullarda, kolay atesleme saglamak igin riizgardan koruyun.

- Basarili atesleme gergeklestiginde, kumanda digmesini arttirarak veya azaltarak istediginiz kademeye
getirebilirsiniz.

Atesleme Sonrasi
Bruldrlerin dn 1sitmasi igin 3-5 dakika disiik konumda yanmasi gerekir. On isitmanin tamamlanmasinin
ardindan, en iyi pisirme sonuglari i¢in bruldrleri diisik konuma getirin ve barbeki kapagini kapatin.

Pisirme Sonrasi
Her pisirme sonrasinda barbeki kapagini agin, brulérleri ylksek konumda 5 dakika yakin. Bu sekilde pisirme
artiklarini yakacaksiniz ve barbekintzin temizligi kolaylasacaktir. Asindirici malzemeler kullanmayin.

Barbekiiyii Kapatma:

-Kumanda dugmesini bastirin ve kapali konuma getirin @ .

-Kullanilmadidi1 zamanlarda gaz beslemesini gaz tipinun vanasindan ve/veya regulatérinden kesin.
-Barbekl kapagini kapatmadan énce barbeki yeterince soguyana kadar bekleyin.
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lzgarada Pigirme

Alev dagiticilari, 1s1y1 pisirme 1zgarasinin alanina esit olarak dagitir. Yiyecekler pisirilirken agiga ¢ikan dogal sulari
asagidaki sicak Alev dagiticilarinin Gzerine akar ve buharlasir. Barbeklyl kapagdi kapali olarak kullanmak, yiyeceklerin
esit ve dengeli pismesini saglayacaktir. Bu segenek, sadece briilér diistik ayardayken tercih edilmelidir.

Yan Briilorde Pigirme
Yakma Talimati
Yan brilor kapagini agin ve yukaridaki Barbekiiyli Yakma adimini tekrarlayin.

Parlama Kontrolii
ONEMLI - PARLAMALAR, YAG VE SUYUN BRULORLERE VE SICAK ALEV DAGITICISINA AKMASINDAN
KAYNAKLANABILIR. Bunu azaltmak igin briilérleri ve alev dagiticisini diizenli olarak temizleyin. Parlamay! kontrol
altinda tutmak icin, 1zgara yapmadan 6nce etlerdeki ve 6zellikle kiimes hayvani etlerindeki fazla yagin alinmasi
tavsiye edilir. Brulorler pisirme sirasinda daima disuk ayarda olmalidir. BarbeklnUn pisirme ylzeyine yakin galigirken
ellerinizi mutlaka koruyun.

PiSIRME iSLEMINDEN SONRA

Bakim ve Servis

» Barbekunuzu kullanimlar arasinda ve 6zellikle uzun sureli depolamalardan sonra duzenli olarak temizleyin.
Bunu yapmamak, zaman i¢inde yag birikmesine ve sonugcta yagdin alev almasina ve yangina yol agabilir.

» Temizlemeden dnce barbeki ve pargalarinin iyice sogudugundan emin olun.

» Barbekuyu hava kosullarina maruz birakmayin veya nemli, 1slak alanlarda depolamayin.

* Yuzeyleri sicakken barbekiyu asla su ile sogutmaya ¢alismayin.

* Sicak pargalari asla eldivensiz olarak tutmayin.

* Barbekinuzin émrinu uzatmak ve iyi durumda tutmak i¢in cihaz disarida birakildiginda ve 6zellikle kis
aylarinda her zaman &rtuld olmasini kuvvetle tavsiye ederiz.

« ONEMLI - Bu cihaza her 100 saatlik kullanimdan sonra veya yilda bir (hangisi dnce gergeklesirse) bakim
yapilmasini tavsiye ederiz.

Pigirme lzgarasi

+ Sicak sabunlu suyla temizleyin.

* Yiyecek kalintilarini ¢gikarmak i¢cin yumusak bir krem deterjan ve asindirici olmayan bir bez ya da singer kullanin.
« lyice duruladiktan sonra kurulayin.

Briilor Bakimi

* Normal kullanimin ardindan kalintilari yakmak brulérlerin temizlenmesini saglayacaktir.

* Bralor deliklerinin veya celik borularin tikanmadigindan (kir birikintisi, bocekler) emin olmak igin brilor yillik
olarak veya birikinti olustugunda temizlenmelidir.

Alev Dagitici
« Alev dagiticilarini sabunlu sicak su ve asindirici olmayan bir bez ya da suingerle temizleyin.

Yag Tepsisi

* Yag tepsisini aliminyum pisirme folyosuyla kaplayin.

* Tepsinin tzerine 10-15 mm derinliginde normal kum yayin.

* Bu, yagin emilmesine yardimci olur ve ayrica pisirme sirasinda parlamalari azaltir.

« ONEMLI - Kullanmadan énce tabladaki kumu diizenli olarak kontrol edin, temizleyin ve degistirin. Yag kalintilarinin
tepside birikmesine izin vermeyin.

» Cihazi ASLA yag tepsisi yerinde degilken kullanmayin.

Barbekii Govdesi

+ Barbekiiniin gévdesindeki fazla yagi silikon veya tahta siyirici ile diizenli aralarla gikarin.
» Tam temizlik igin sadece sicak sabunlu su ve bir bez veya naylon killi bir firga kullanin.

» Tam temizlikten dnce pisirme yuzeylerini ve bruldrleri ¢ikarin.

» Gaz kontrol digmelerini veya manifoldu suya batirmayin.

* Bruloérleri yerlerine taktiktan sonra dogru calistiklarini kontrol edin.

Baglanti Pargalari
« Vidalar ve civatalar gibi tum baglanti pargalari dizenli aralarla kontrol edilmeli ve sikistiriimahdir.

Depolama
* Barbekiiniizi serin ve kuru bir yerde muhafaza edin.
» Boceklerin veya diger kalintilarin brilor deliklerinde birikmesini 6nlemek igin brilérlerin Gstind aliminyum folyo
ile kapatin.
* Barbeki i¢ mekanda muhafaza edilecekse LPG tipu ¢ikariimali ve disarida birakiimalidir. LPG tlipt daima
disarida, kuru, iyi havalandirilmig bir alanda, 1s1 veya alev kaynaklarindan uzakta depolanmalidir.
» Cocuklarin LPG tlpunu ellemesine izin vermeyin.
. ______________________________________________________________________________________________________________________________________|
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Uyarilar

Bu triin SADECE DIS MEKANLARDA KULLANIM amagchdir.

» Onemli — Barbekii, yagin akmasina yardimci olmak icin diiz bir zemine yerlestiriimelidir.

+ Onemli — BARBEKUNUN KURULUMU TAMAMLANDIKTAN SONRA VE iLK KULLANIMDAN ONCE
SIZDIRMAZLIK TESTI YAPILMALIDIR. AYRICA, yilda bir, demonte edildiginde, parca degistirildiginde veya
yeni LPG tiipl takildiginda sizdirmazlik testi yapin. BUNUN YAPILMAMASI, CiDDi YARALANMALARA YOL
ACABILIR VEYA BARBEKUYE HASAR VEREBILIR.

* ASLA i¢c mekanlarda, kapali bir alanda veya zemin seviyesinin altinda (bodrum) kullanmayin.

* Bu talimatlarin okunmamasi ve uygulanmamasi ciddi yaralanmalara veya maddi hasara yol agabilir.

* Bu Urln galisirken ¢ok 1sinir, temas ederken dikkatli olun.

* Cocuklar ve evcil hayvanlari kullanim sirasinda cihaza glvenli bir mesafede tutun.

« Kullanim sirasinda cihazi HAREKET ETTIRMEYIN.

* Cihaz kullanildiktan sonra LPG tlpinin vanasini ve/veya regulatérini kapatin.

* Bu Urtnt kullanim sirasinda kendi haline BIRAKMAYIN.

« Uretici tarafindan monte edilen parcalar kullanici tarafindan degistirimemelidir.

+ LPG tipiini DAIMA ana gévdenin altina yerlestirin ve her zaman dikey durmasini saglayin.

* Atesleme sirasinda daima kapagi agik tutun.

+ Cihazi alev alabilecek malzeme veya yapilardan en az 1 metre uzakta konumlandirdiginizdan emin olun.

* Bu Barbekl kdmir veya bagka yakitlarla kullanilmamalhdir.

* Barbekiyl yakmak igin benzin, alkol, cakmak gazi, ugucu sivilar ve benzeri kimyasallar KULLANMAYIN.

* Barbeki veya LPG tipuni depolayacaginiz zaman alev alabilecek malzemelerden veya sivilardan uzakta
muhafaza edildiklerinden emin olun.

* LPG tipl bu veya baska cihazlara yakin konumda depolanmamalidir.

» Daima bakim ve onarim talimatlarini uygulayin ve Barbekinlze dizenli bakim yapin.

+ YANGIN RISKi - Barbekiiniin iginde veya Ustiinde yag veya yiyecek kalintilari birikmesine iZIN VERMEYIN.

* Asinan pargalari mutlaka degistirin ve sizinti, asinma veya hasar tespit ederseniz BarbeklyU kullanmayin.

* Izgaraya asla alabileceginden fazla yiyecek koymayin. Briilorlere yeterince hava akisi saglamak igin yiyecekleri
Izgara yuzeyinde duzenli araliklarla yerlegtirin.

+ Barbekii tamamiyla soguyana UZERINi KAPATMAYIN ve DEPOLAMAYIN.

* Yan tepsileri katlamadan 6nce barbeku tamamiyla sogumasini bekleyin.

* Sicak pargalari ve tencere, tavalari kesinlikle eldivensiz olarak tutmayin.

* Yan brilérde Capi en az 10 cm ve en ¢ok 26 cm olan bir pisirme kabi kullaniimalidir.

Kullanmadiginiz zamanlar barbekiiniizii AGIK BIRAKMAYIN. Ozellikle kiy1 bélgelerinde yasiyorsaniz, agiri hava
kosullarinin olumsuz etkilerine karsi korunmak igin cihazinizi kullanilmadigi zamanlarda garajda veya benzeri
kapali bir yerde depolayin. Uzun siire glines 1si1gina, durgun suya, deniz havasina/tuzlu suya maruz kalmak
cihaziniza zarar verebilir.

(Bu gibi durumlarda kapak cihazinizi korumak icin yeterli olmayabilir)
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Yiyecek Pigirme Bilgileri

Latfen barbekiiniizde yiyecek pisirirken bu énerileri okuyun ve uygulayin.

* DAIMA ¢ig etleri ellemeden énce veya sonra, ayrica yemekten énce ellerinizi yikayin.

« DAIMA cig etleri pismis et ve diger yiyeceklerden uzak tutun.

* Pisirmeye baslamadan 6nce barbekunin 1zgara ylzeylerinin ve aletlerinin temiz ve eski yiyecek kalintilarindan
arindiriimis oldugunu kontrol edin.

* Pismis ve pismemis yiyecekler i¢in ayni aletleri KULLANMAYIN.

* Yemeden 6nce etlerin iyice pistiginden emin olun.

« DIKKAT - Cig veya az pismis et yemek, gida zehirlenmesine neden olabilir (6rnegin, E.coli gibi bakteri tiirleri)

* Az pismis et riskini azaltmak ve iginin iyice pistiginden emin olmak igin kesip igine bakin.

« DIKKAT - Et yeterince pismisse, et sulari saydam renkli olmali ve pembe/kirmizi renkli veya et rengi
olmamalidir.

« irice et pargalarinin ve eklemlerin énceden hafifge pisirilip sonra barbekiide devam edilmesi énerili .

* Barbekiiniizde isiniz bittikten daima i1zgara pisirme yUzeylerini ve mutfak aletlerini temizleyin.

Teknik 6zellikler dnceden bildirim olmaksizin degistirilebilir.
Uretici: Universal Innovations, Kilcoole Industrial Estate,
Kilcoole, Co. Wicklow, Ireland.

ithalatg:

AYGAZA.S

Biylkdere Caddesi 145/1
Zincirlikuyu istanbul
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Bu barbeku, Universal Innovations tarafindan en titiz kalite standartlariyla tretilmistir.
Bu Urtn, uygun ve dogru kullanima bagl olarak 2 yil sinirli garanti kapsamindadir.

BU GARANTI, KANUNLARDAN DOGAN HAKLARINIZI HiGBIR SEKILDE ETKILEMEZ.

444 4 999 veya www.keyiflibahce.com
HER TURLU YARDIM iGiN BiZIMLE DOGRUDAN ILETISIME GEGEBILIRSINiZ. LOTFEN URUNU SATIN

ALDIGINIZ BAYIYE GERIi GOTURMEYIN.

BARBEKU GARANTISI

AYGAZ ILETISIM HATTI

Dogru kullanim hakkinda bilgi i¢in Temizlik ve Bakim bdlimune bakiniz.
Bu kilavuzdaki talimatlarin uygulanmasi, barbekintn daha iyi performansla ¢galismasini ve daha uzun é6murli

olmasini saglayacaktir.

Universal Innovations Uriin tasarimi ve inovasyon alaninda lider olma vizyonuyla galismaktadir.
Bu drunle ilgili yorumlarinizi 6grenmekten memnuniyet duyariz.

Sorun

Olasi Neden

C6zim

Brilér, cakmak sistemi
kullanilarak yanmiyor.

LPG tlpl bostur

Dolu tup takin

Regulatér arizalidir

Regulatér kontrol ettirin
ve degistirin

Brilorde tikanikliklar

Gaz cgikislarinda veya hortumunda
tikanikhk olabilir

Elektrot kablosu gevsemis olabilir

444 4 999 numarali
Aygaz iletisim Hatti'ni
arayin.

Zayf alev veya parlama (bralér
hortumunda yanma — tislama sesi
veya guriltt duyulabilir)

Gaz ¢ikislarinda veya
hortumunda tikaniklik

Brulorde tikaniklik

444 4 999 numarali
Aygaz iletisim Hatti'n
arayin.

LPG tlpl bitmek Gzeredir

Dolu tip kullanin

Hava rizgarli olabilir

Barbekiyu riizgardan
korunakli bir yerde kullanin

Gaz valfi digmesi zor donlyo

Gaz valfi tikanmisg olabilir

444 4 999 numaral
Aygaz iletigsim Hatti'ni
arayin.

Servis igin Aygaz iletisim Hattrna (444 4 999) bagvurabilirsiniz.

Tup siparis etmek igin: 444 4 999

Bu isitici ve diger Grtnlerimiz hakkinda daha fazla bilgi ve yardim almak igin internet sitemizi (www.keyiflibahce.com
ziyaret edebilir veya 444 4 999 numarali Aygaz lletisim Hatti’ni

arayabilirsiniz.

Aygaz iletisim Hatti calisma saatleri: 7 giin 24 saat
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