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KULLANMA KILAVUZU

ONEMLI: OUTDOORCHEF gazli mangalinizi isletime almadan énce bu kilavuzu tamamen okuyun.

[ UK Outdoorchef AG h
c € 0063/ cA 0558/ Eggbihlstrasse 28, 8050 Zirich
PIN:0063BP3505
Typ Serial No.:
Article No.:

Butane / Propane _ DISTRIBUTION
G30/G31 30/37 mbar Outdoorchef Deutschland GmbH

Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany

Catl,. Catl,

Total rate *XQn=9.70kW(702g/h) Made in China
\_ /
ONEMLI:

Mangalinizin seri numarasini ekteki "Manual & Inspiration" (Kilavuz ve llham) klasériintin arka tarafinda bulabilirsiniz. Mangal modeline
gore numaray ayrica, mangal sasisinde ya da zemin plakasinda bulunan veri etiketinde de bulabilirsiniz.

Seri numarasi ve Urlin numarasi soru durumlarinda, yedek parca siparislerinde ve olasi bir garanti hizmeti talebinde sorunsuz islemler icin
énemlidir. Kullanma kilavuzunu giivenli bir yerde muhafaza edin. Glvenlik, isletim ve koruyucu bakim ile ilgili 6nemli bilgiler icermektedir.
Lutfen mangalinizin seri numarasini yukarida éngérilen "Serial No." (Seri no.) alanina not edin.

GUVENLIGINIZ IGIN ONEMLI

Mangali kullanan herkes dogru tutusturma islemini bilip buna uymalidir. Cocuklar mangali kullanmamalidir.

Montaj kilavuzundaki montaj talimatlarina tamamen uyulmalidir. Teknigine uygunsuz bir montaj islemi tehlikeli sonuglara yok acabilir.

Alev alabilir sivilari ve materyalleri ya da yedek gaz siselerini mangalin yakinina koymayin. Mangali ya da gaz sisesini (siselerini) kesinlikle
havalandirmaz alanlara koymayin.

Gazli kazanl mangalinizi isletime almadan dnce bu kilavuzu tamamen okuyun. Mangal sadece acik alanda kullanilabilir ve yanici nesnelere
en az 1,6 m'lik bir glivenlik mesafesi tutulmalidir.

GAZ SISELERI

= Zemin plakasina maksimum 8 kg'lik dolum agirligina sahip gaz siseleri koyulabilir. Siseyi bunun igin belirtilen yere koyun.

T T

¢ )

2 S S

max 500 mm

max @ 310 mm

= Sizdiran civatalarin olmamasina dikkat edin.

*+ lsletime alma éncesinde ve her gaz sisesi degisiminden sonra SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirin.

= Gaz siseleri 50°C Uzerinde bir sicakliga maruz birakiimamalidir ve hicbir zaman kapali bir alanda ya da bir kilerde depolanmamalidir.
= Kullanilan gaz siseleri Gizerine not edilen guvenlik talimatlarini dikkate alip bunlara uyun.
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BILGI: Basing regiilatoriine ve gaz tiiplerine iilkenizde uygun isletim icin izin verilip verilmedigini kontrol edin. Sadece iilke standardina uygun
gaz tipleri kullanin. Farkli conta sistemlerinden dolayi basing regilatérii ve gaz tiipl sistemlerinde sapma oldugunda siki bir vida baglantisi
olusturulamaz. Bu sizinti, disari sizan gazin dogrudan agik ates veya kivilcimlarla tutusmasina neden olabilir. Satisa sunulan gazli mangallarin
guvenlik ve sorumluluk nedenlerinden dolayi mutlaka kontrol etmenizi ve gerekirse basing regiilatériini ve gaz hortumunu Ulke talimatlarina
uygun hale getirmenizi ya da getirtmenizi 6neriyoruz.

GUVENLIK BILGILERI

Kullanma kilavuzu kullanicr tarafindan muhafaza edilip her daim erisilebilir durumda olmalidir.

Mangall TUTUSTURMA iGiN KILAVUZ bolimii uyarinca isletime alin.

Sadece acik alanda kullanin.

Cihaz isletime almadan 6nce kullanim kilavuzunu okuyun.

DIiKKAT: Erisilebilir parcalar ok sicak olabilir. Cocuklari uzak tutun.

isletim esnasinda cihaz yanici materyallerden uzak tutulmalidir.

isletim esnasinda cihaz hareket ettirmeyin.

Kullandiktan sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Mangali hicbir zaman bir tente altinda kullanmayin.

Direksiyonla donatiimis cihazlari piiriizlii zeminler ya da cikintilar Gizerinden itmeyin.

Sicak pargalara dokunurken koruyucu eldiven kullanin.

Mangal sonrasinda gaz ayar diigmesini daima O konuma alip gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Gaz sisesini degistirirken gaz ayarlama diigmesinin O konumunda olmasina ve gaz beslemesinin gaz sisesine bagl olmasina dikkat edin.

ONEMLI: Yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir.

Yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalanini SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.

Sizdiran parcalar konusunda siiphe duyuluyorsa gaz ayarlama digmesini O konumuna alin ve gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Gaz ileten pargalari gaz magazasinda kontrol ettirin.

Gaz sisesi hasar ya da asinma belirtileri sergiliyorsa hemen degistiriimelidir. Hortum bikilmemeli ve Uzerinde herhangi bir ¢atlak olmamalidir.

Hortumu ¢ikarmadan ¢nce gaz ayarlama digmesini ve gaz beslemesini kapatmayr unutmayin.

Hortumu ve gaz basinci regilatérini satin alma tarihinden itibaren 3 yillik bir kullanim siresinden sonra degistirin. Gaz basinci regllatorintn

ve hortumun ilgili EN standartlarina uymasina dikkat edin (gaz basinci regiilatérii EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Gaz hortumunun tavsiye edilen uzunlugu 90 cm'dir ve 150 cm'yi asmamalidir.

Havzanin zeminindeki blytik yuvarlak hava emme deligini ya da kapaktaki hava kanalini bloke etmeyin. Gaz sisesi alanlarinin havalandirma

delikleri kesinlikle kapatimamalidir ya da tzeri értilmemelidir.

Cihaz lizerinde degisiklik yapmayin. Hatali islev stiphesi s6z konusuysa bir uzmana danigin.

Mangal gaz basing regulatori dahil uygun gaz hortumu ile birlikte teslim edilir. Gaz hortumu mutlaka mangalin sicak ylizeylerinden uzak

tutulmalidir. Hortum cevrilmemelidir. Hortum, hortum kilavuzuna sahip mangal modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

Hortum ve regulatér ilgili Glke talimatlarina ve EN standartlarina uygundur (gaz basinci regiilatorii EN 16129 / gaz sisesi EN 16436).

Tam performans elde edilmezse ve gaz beslemesinin tikandigindan stiphe duyuluyorsa bir gaz magazasina basvurun.

Mangali sadece siki ve sabit bir zemin lzerinde kullanin. Mangali isletim sirasinda kesinlikle ahsap zemin (izerine ya da baska yanici ylizeylere

koymayin. Mangali yanict materyallerden uzak tutun.

Mangali yanici sivilarin ya da materyallerin yakininda depolamayin.

Mangal kisl bir odada gegirecekse gaz sisesi mutlaka cikariimalidir. Daima cocuklarin erisemeyecegi acik ve iyi havalandirmali bir alanda

depolanmalidir.

Mangali isletime almadan 6nce mimkiin oldugunda riizgara karsi korunacak bir sekilde konumlandirin.

Mangal kullaniimayacaksa, tamamen soguduktan sonra bir értme basligi araciliiyla gevre etkilerine karsi korunmalidir. Ortme basliklarini

mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

Nem olusumunu 6nlemek igin 6rtme basliklarini glicl yagmur sonrasinda ¢ikarin.

isletim esnasinda mangali kesinlikle gézetimsiz birakmayin.

Mangal kapatildiktan sonra da uzun sure sicak kalir. Kendinizi yakmamaya ve mangalin zerine herhangi bir nesne koymamaya dikkat edin,

yangin tehlikesi séz konusudur.

DiKKAT: isletime almadan 6nce ve her yeni bir gaz sisesinin baglanmasindan sonra baglanti parcalarini asagidaki isletim kilavuzundaki
SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL kilavuzu uyarinca kontrol edin.
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GAZ HORTUMU BAGLANTIS|

DiKKAT: Gaz hortumu, baglantinin yeterince sikildigindan emin olmak igin mutlaka yanindaki anahtar ile baglanmalidir. Giivenliginiz adina gaz
hortumunu, olasi mangal yaniklarini énlemek icin asla elinizle vidalamayin.

-

Litfen bunun igin mangalin ayri montaj talimatlarindaki bilgileri de dikkate alin.
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SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik yéniinden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklari bulunmamalidir. Bu sigara icmek igin de gecerlidir. Sizdirmazhig

hicbir zaman yanici kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda gergeklestirin.

1.
2.

o

Gaz ayarlama digmesi O konumunda olmalidir.

Sisedeki gaz beslemesini agin ve gaz ileten tiim parcalar (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayar / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki
baglanti) ekteki sabunlu su ¢ozeltisi veya %50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan el yapimi bir sabun ¢ézeltisi ile firgalayin. Bir sizinti
tespit spreyi de kullanabilirsiniz.

Sabun cdzeltisinde baloncuk olusmasi sizinti oldugu anlamina gelir.

ONEMLI: Mangal ancak tiim sizinti noktalar giderildikten sonra kullanilabilir. Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.

Mimkiinse bagdlantilar sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalan degistirin.

1.ve 2. adimi tekrarlayin.

Sizinti noktalar giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

BILGI: Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

gerceklestirin.
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MANGALIN KUMANDA KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMAS|

Isi kademeleri ve atesleme

O : Kapali konumu
((/ : Dustk gug
X : Orta glig
XX : Yiksek glic

(/l(/l(/l & . Atesleme

BRULOR SISTEMLERI

BILYE

iki déner regiilatérlii mangal sistemleri

Sagdaki déner regilatér ((/(//(// kademesinde en ylksek performansa ve ((/ kademesinde en dlslk performansa ulasir. Orta ile yliksek sicaklik
alanindaki kullanimlar icin tasarlanmistir.

Soldaki déner regulatér (//(//(// kademesinde en yliksek performansa ve ((/ kademesinde en dislk performansa ulasir. Orta ile distk sicaklik
alanindaki kullanimlar igin tasarlanmistir.

YAN PiSiRME YERIi (SADECE YAN PiSiRME YERINE SAHiP MODELLER iCiN GECERLIDIR)

Ek yan pisirme yerinin brilér sistemi

Déner regllator ((/((/((/kademesinde en ylksek performansa ve ((/ kademesinde en dlslk performansa ulasir.
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ILK KULLANIM ONCESINDE

. Yiyecek maddesi ile temas eden tlim parcalari temizleyin.
2 Gaz ileten tiim parcalari SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bélimiinde tanimlandigi gibi kontrol edin.
Mangaliniz satici tarafindan monte edilmis bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gerceklestirin.
3. Mangali yakl. 20-25 dakika boyunca & & & kademesinde yakin.

TUTUSTURMA KILAVUZU

BILYE

1. Gaz hortumu, gaz basinci reglilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

Mangal kapagini agin. DIKKAT: Mangali higbir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

> w N

istenen halkali briildriin gaz ayarlama diigmesine basin ve bunu saat yonii tersinde (//(/l(/l & Kademesine cevirin. Gaz yanana kadar gaz
ayarlama digmesini basili tutun.

X222

5. Gaz 5 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama diigmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi igin 2 dakika bekleyin.
Daha sonra 4. noktay tekrarlayin.
6. Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME bélimiinde tanimlandigi gibi).

YAN PiSiRME YERi (SADECE YAN PiSiRME YERINE SAHiP MODELLER iCiN GECERLIDIR)

1. Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL béliimiindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

2. Yan pisirme yerinin kapagini agin. DIKKAT: Yan pisirme yerini hichir zaman kapak kapaliyken tutusturmayin.

Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

w

4. Yan pisirme yerinin gaz ayarlama digmesine basin ve bunu saat yonu tersinde ((/(//(// & Kademesine cevirin. Gaz yanana kadar gaz
ayarlama digmesini basili tutun.

5. Gaz 5 saniye icerisinde alev almazsa gaz ayarlama digmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi icin 2 dakika bekleyin. Daha sonra
4. noktay tekrarlayin.

6. Yan pisirme yerinin briiloriinii 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkiin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME bolimiinde
tanimlandigr gibi).
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GAZ EMNIYET SISTEMI (GSS)

AR

L=

Tum AROSA modelleri asagidaki 6zellikleri iceren yenilikgi GAZ EMNIYET SISTEMI (GSS) ile donatiimistir:

ALEV KORUMASI

ALEV KORUMASINDA atesleme ve kivilcimdan olusan kapali bir sistem séz konusudur. Gaz vanasi agildiktan ve ateslemeye basildiktan
sonra bu sistem yanar. ALEV KORUMASI kivilcimi glcli riizgar gibi hava kosullarina karsi korur ve briilérlerin sénmesi durumunda tekrar
kendiliginden yanmasini sadlar. Ateslenen brilorler farkli hava kosullari (6r. riizgar) altinda gtvenilir bir sekilde calisir.

Avantajlari:

"  Ateslenen brildrler hava kosullarina karsi en iyi sekilde korunmaktadir.
*  Ruizgarl havada bile 80 dereceden cok dusiik sicakliklarda mangal.
*  Disan cikan, yanmayan gazlarin olmasini énleyin.

* ONEMLI: Brilorlerin asin hava kosullarinda sénmeyecegine dair yiizde yiiz bir kesinlik sé6z konusu degildir. Gaz kullanilirken mangalin
kesinlikle gozetimsiz bir sekilde isletimemesine dikkat edilmelidir. Tim testler laboratuvar kosullari uyarinca gerceklestirilmistir.

ALEV TESTI

ALEV TESTI, ilave, gérsel bir giivenlik elemanidir. Her iki kizgin tel, kiigtik ve bilytik halkali brilére takilir ve mangal yakildiktan sonra
isindiklarinda yogun bir sekilde yanar. Aynali eleman kolayca mangala takilir ve kizgin teli distan gériintr hale getirir. Ayrica briilérlerin
gercekten yakildiklarindan da emin olabilirsiniz.

Avantaj:

= Brulorlerin yakildigina ve kizgin olmayan yagin sizmadigina dair ilave, gérsel givenlik.
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EMNIYET ISIGI

Yanan kanitlanmis givenlik.

Gaz ayar digmesi O konumundan saat yoniiniin ters (//((/((/ € yoniine cevrilir ve bdylece gaz beslemesi agilirsa mangalinizin EMNIYET ISIGI
etkinlesir. llgili doner regiilatérlerde LED bulunmaktadir. EMNIYET ISIGININ enerji beslemesi birlikte verilen AAA bataryalari tizerinden saglanir.

Avantaj:

*  Emniyetisigi size valfin hala acik oldugunu ve gaz aktigini hatirlatir*

* ONEMLI: Mangal sonrasinda gaz sisesindeki gaz beslemesini ve gaz vanasini kapatmayi unutmayin.

(X272 ©Lbl

\

' ~___~

¢
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GURME BRULOR TEKNOLOJISI (GBT)

Tum AROSA modelleri size 80 — 360 derecelik tam ve bosluksuz bir sicaklik araligindan faydalanmaniza izin veren en yeni briilér jenerasyonuna
sahiptir. Tum sicaklik araliklarinda mangal, pisirme veya kizartma yapabileceginizden mangaliniz ile alakali komple yeni imkanlar sunar.

Sicaklik araliklari / kullanim:

Min. Yakl. 80* ((/ O
Min. Yakl. 120* ((/ ((/ O
Maks. Yakl. 170* (// (// (// O

Min. Yakl. 170* @) ¢
Min. Yakl. 240* @) X
Maks. Yakl. 300* @) XX

Mutlak maks. Yakl. 360* (// (// (// (// ((/ ((/

* Hava kosullarina bagli etkenler olmadan referans degerler

iPUCLARI VE PUF NOKTALARI:

Hafif pisirme (80 - 130 derece):

Mangalinizi 80 derecelik bir sicakliga ayarlayin, et veya baligi 80 derecede hafif pisirmek veya yiyecekleri sicak tutmak icin mikemmel
kosullar yaratin (standart konumlu huni).

110 - 130 derecelik sicaklik araliginda Beef Brisket, Pulled Pork veya Spare Ribs gibi barbekii klasikleri kusursuz bir sekilde hazirlanir
(standart konumlu huni).

Mangal, pisirme, kizartma (130 - 220 derece):

130 - 220 derece arasindaki sicaklik araliginda et, balik vb. en iyi sekilde esit olarak pisirilebilir (standart konumlu huni). Ozellikle bilytik
et parcalari i¢in uygundur. Bu sicaklik araligi pisirme veya kizartma icin de ¢cok uygundur.

Yiiksek sicaklik (220 - 360 derece):

360 dereceye kadar gikan maksimum isi ile muhtesem kabarik biftekler ve hafif kizarmis Griinler elde edilebilir. Maksimum isi ayrica ¢itir
pizza veya tarte gibi yiyeceklerin hazirlanmasi icin kusursuz uygunluktadir (standart konumlu huni).
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ESSIZ HUNI SISTEM

Mangal, pisirme ya da kizartma essiz OUTDOORCHEF huni sistemi standart konumda bilye icerisinde esit bir 1si dagilimi saglar ve brilérler
komple izole oldugundan zararli yag atesini 6nler.

Yere damlayan yag yanmaz, porselen emaye huni boyunca bilye altindaki toplama kabina akar. Cevirme yapilmasi gerekmediginden mangal
spesiyaliteleri iyi bir sekilde piserken siz de ev sahibi olarak rahat bir sekilde misafirlerinizi agirlayabilirsiniz.

Et, balik, sebze vb. oldukca sulu, yumusak ve gevrek kalir. Huniye denk gelen yag ve et suyunun bir kismi buharlastigindan et, balik ve sebze

essiz bir mangal aromasini igine geker.

360 dereceye kadar tas firn kalitesinde pizza, tarte veya ekmek pisirilebilir. Kiictk briilér kullanildiginda mangal trlinii yaklasik 80 derece gibi
distk sicakliklarda son derece korunarak pisirilir - rozbif, Tomahawk veya Rib-Eye gibi yaglh XL et parcalar icin en iyi kosullar.

Huni volkan konumuna cevrildiginde alttan cok yiiksek, konsantrasyonlu bir isi islenir (500 dereceye kadar), barbekli Wok, aroma tavasi veya
dékim plaka gibi OUTDOORCHEF aksesuarlart igin kusursuz.

Gaz kazanli mangalin i¢ kismi huni sayesinde temiz kaldigindan temizlik de zahmetsizdir.

ONERI: Huninin temizlenmesi icin mangalin en ytiksek kademede 10 dakika isitiimasini tavsiye ediyoruz (standart konum). Ardindan huniyi bir
piring firca ile kolayca fircalayabilirsiniz. Bu islem icin OUTDOORCHEEF huni fircasini tavsiye ediyoruz.

Aksesuarlarimiz ile ilgili daha fazla bilgi icin: WWW.OUTDOORCHEFCOM

STANDART KONUM

Standart konum cogu mangal uygulamalari igin optimum huni konumu olup bilyede essiz isi
sirklilasyonu saglar. Yiyecekler pisirilecek olan trliniin cevrilmesi gerekmeden esit olarak pisirilir.
Et, balik, sebze vb. oldukga sulu, yumusak ve gevrek kalr.

Standart konum her tir et, hafif izgara balik, Ustii kizartilan Grlinler, ¢itir sebze ve pizza, tarte veya
ekmek pisirilmesi igin uygundur.

VOLKAN KONUMU

Huni volkan konumuna cevrildiginde alttan cok yliksek, konsantrasyonlu bir isi islenir, barbek
Wok, aroma tavasi veya dékim plaka gibi OUTDOORCHEF aksesuarlari igin kusursuz.

Volkan konumu boylece Ton baligr biftegi, tarak veya Wok sebzeleri gibi az kizaran yiyecekler

igin kusursuz uygunluktadir.
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GAZ KAZANLI MANGAL IGIN KULLANMA KILAVUZU

1. Huniyi istenen konuma alin (standart konum veya volkan konumu).
DIKKAT: Mangal sirasinda huni konumunu sadece isiya dayanikli eldivenlerle degistirin.
BiLGi: ((/((/(// kademesinde, volkan konumunda mangal ve pisirme isleminde kapagi acik birakin. Volkan konumunda mangal isleminde
sadece (// - (//((/ kademesinde kapak kapali calisilabilir.

2. Gerekirse ilgili aksesuari segin.

3. Mangali yakl. 10-15 dakika boyunca kapak kapal bir sekilde ¢ & & kademesinde isitin.

4. Mangal Urlinin mangal 1zgarasina koyup sicakligi istediginiz gibi kademesiz bir sekilde &-Qlarasnda ayarlayin.

5. Mangal islemi sonrasinda gaz ayarlama diigmesini daima O konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Siseler bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

6. DIKKAT: Yag toplama kabinda toplanan sicak yag yanmalara neden olabilir. Yag toplama kabini gikarmadan 6nce yagin tamamen
sogumasini bekleyin.

7. Mangali pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden 6nce mangalin tamamen sogumasini bekleyin.

YAN PISIRME YERT IGIN KULLANMA KILAVUZU -
(SADECE YAN PISIRME YERINE SAHIP MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

1. Yan pisirme yerini isletime almadan énce birlikte verilen pisirme/tava basligini oturtun.
2. Uygun aksesuar veya tavayi secip pisirme/tava baslginin tzerine konumlandirin.
OUTDOORCHEF BBQ WOK (ayrica aksesuar olarak temin edilebilir) kullanimi 6ncesinde litfen birlikte verilen WOK tutucusunu kullanin.

3. Sicakhigr kademesiz bir sekilde isteginize gére (// - (//(//((/ arasinda ayarlayin.
4. Aksesuari veya tavayi kisaca isittiktan sonra yiyecekleri ekleyip hazirlayin.

5. Pisirme islemi sonrasinda gaz ayarlama diigmesini daima O konumuna alin. Daha sonra gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin,
Siseler bosken de sise vanasi kapatiimalidir.

6. Mangall pisirme sonrasinda kaydirmadan, hareket ettirmeden veya temizlemeden 6nce mangalin tamamen sogumasini bekleyin.

7. Yan pisirme yerinde <160 mm ve >270 mm'lik pisirme kaplar kullanmayin.

PISIRME/TAVA BASLIGI

KULLANIM

Mangal tzerinde kullanirken pisirme/tava basligina sadece mangal eldivenleri ile dokunun. Pisirme/tava basligini sicak durumdayken
yanicl veya islya karsi duyarli ylizeylere koymayin.

TEMIZLiK

Pisirme/tava basligi kolayca bulasik makinesinde yikanabilir.
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AROSA 570 G'NIN DEPOLAMA ALANI

Tum AROSA 570 G modellerinde, ilave elmas dékim 1zgaranin ve pizza tasinin depolanmasi icin, mangalin ic kisminda bir tutucu vardir
(ikisi de teslimat kapsamina dahil degildir).

BILGI: Elmas dékim izgara ve pizza tasi gibi diger aksesuarlar WWW.OUTDOORCHEF.COM internet sayfanizda veya saticida bulabilirsiniz.

TEKSTIL KAPLAMALI MODELLERIN DEPOLAMA ALANI (SADECE TEKSTIL KAPLAMALI MODELLER iCiNDIiR)

Yukarida belirtilen aksesuarlar ile donatma islemi mangalin agik arka kismi tizerinden gerceklesir.

Gaz sisesine ve yag toplama kabina kolay bir sekilde ulasabilmeniz icin AROSA 570 G modelindeki triininziin sol tarafinda fermuarl bir giris
bulunmaktadir.

Bu giris gaz beslemesini kolay bir sekilde acip kapatmanizi saglar. Ayrica yag toplama kabi temizlik islemi icin kolay bir sekilde yandan cikarilabilir.

AROSA 570 G'NIN KAYDIRILMASI VE MANEVRA ETTIRILMES|

AROSA 570 G'nizin dayanikli yan gézl, mangalinizin kaydirimasina ve manevra ettirimesine de yarar.

Sagdaki yan masa, bir sabitleme fonksiyonuna (yukaridaki resme bakin) sahiptir - mangali istenilen pozisyona getirmeye yonelik manevra ettirmek
icin sadece yan masayi kaldirmalisiniz.
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IPUGLARI VE PUF NOKTALARI

GAZ BiLYESi iLE MANGAL

Standart konum

Daha buyUk et parcalar (¢r. fileto, antrikot, favoriler veya biitin tavuk): Essiz huni sistemi sayesinde et parcalart mangal sirasinda artik cevrilmek
zorunda degildir. Gaz brilorinin isisi mangal kiresinin i¢ kisimlarinda yukar dogru cikar ve tim kirede esit olarak dagilir. Mangal Grinini
6nceden isitilmis mangal 1izgarasina koyup kapagi kapatin. Her bir et parcasi arasinda daima biraz mesafe birakin. Kapagin kapatiimasiyla
pisirilecek olan Grlinuin her tarafi kizartilir ve suyu ette kalir.

Daha byik parcalarda higbir seyi sansa birakmamak icin sicaklik 6l¢tim cihazlanmizi tavsiye ediyoruz, 6rn. OUTDOORCHEF GOURMET
CHECK PRO - kusursuz sonuglar icin ana sicaklik dl¢ctim cihazi, resmi OUTDOORCHEF uygulamasi tizerinden kolay kumanda edilebilir.
Standart konumda da cok iyi pisirme sonuglar elde edilebilir, ailenizi ve arkadaslarinizi &r. bilyeye tam oturan OUTDOORCHEF pizza tasimiz ile
kendiniz yapacaginiz pizza ile sasirtin. Pizzay! pisirmeden énce pizza tasini 20 dakika en yilksek kademede isitin - tipki Italyanlar gibi citir bir pizza
tabani ile 6dullendirileceksiniz.

OUTDOORCHEF mangali dogru aksesuar ile kullanmaniz halinde mangal daha zevkli bir hal alacaktir. Mangal, pisirme ya da kizartma:
Yaraticiliginizi ve deneme isteginizi ¢alistirin.

Genis aksesuar yelpazemiz veya uygulamamiz hakkinda daha fazla bilgiye asagidaki adresten ulasabilirsinizz WWW.OUTDOORCHEF.COM

Volkan konumu

Konsantrasyonlu bir sekilde 6r. OUTDOORCHEF dékiim plaka veya OUTDOORCHEF barbekii Wok gibi aksesuarlara verilen, alttan gelen isinin
56z konusu oldugu OUTDOORCHEF kullanimi icin kusursuz uygunluktadir.

YAN PiSiRME YERINDE PiSiRME (SADECE YAN PiSiRME YERINE SAHiP MODELLER iCiN GECERLIDIiR)

Yan pisirme yeri 6r. zeytin yaginda sarimsakli karides gibi farkli mezelerin, kizarmis sebze gibi garniturlerin veya mangal sirasinda soslarin hazir-
lanmasi icin kusursuz uygunluktadir. Bu ylzden aksesuar olarak OUTDOORCHEF aroma tavasini tavsiye ediyoruz, bu trlinle her yemeginizden
basarili sonuglar elde edilebilirsiniz.

Genis aksesuar yelpazemiz hakkinda daha fazla bilgiye asagidaki adresten ulasabilirsinizz: WWW.OUTDOORCHEFCOM

MANGAL SONRASINDA

Her briildrin gaz ayarlama diigmesini O olarak ayarlayin.
Gaz sisesindeki gaz beslemesini kapatin.
Mangali sogutup temizleyin.

> W N

Mangali uygun 6rtme baslidi ile ortin.

TEMIZLIK

Cogu yag ya buharlastigindan ya da toplama kabina iletildiginden mangal islemleri arasinda ufak bir temizlik islemi gereklidir. Daha gtigli kirlerde
mangali yakl. 10 dakika tam gtic ile isitin. Huni ve 1zgarayi temizlemek icin piring killi bir mangal firgasi kullanin (celik kil uygun degildir).

DiKKAT: Briilér sistemi etrafindaki mangalin i kismini temizlerken briilér parcalarina hasar vermemeye dikkat edin.

DIKKAT: Mangalin dis kismini ve depo alanini sadece piyasada bulunan, zararsiz temizlik maddeleri ile temizleyin (6r. piyasada bulunan durulama
maddesi). Ozel mangal temizleyicileri kullanilirken (tavsiye edilmiyor) triintin ik 8nce gériinmeyen bir kisminda test edilmesini tavsiye ediyoruz

DIKKAT: Mangal yiizeylerini temizlemek icin asla cam temizleyici veya baska sprey deterjanlar kullanmayin, bunlar yiizeylere zarar verebilir.
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DOKUM MANGAL IZGARASI (TESLIMAT KAPSAMINA DAHIL DEGILDIR AYRICA TEMIN EDILEBILIR)

KULLANIM

Dokum mangal izgarasini ilk kullanim 6ncesinde su ile temizleyin. Izgaralara mangal tizerinde kullanirken sadece mangal eldivenleri ile dokunun.
Dokum mangal izgaralarini sicak durumdayken yanici veya isiya karsi duyarli ylizeylere koymayin.

Dokim mangal izgaralarini daha kolay ¢ikarmak igin 1zgara kaldiricisini kullanabilirsiniz.

TEMizLiK

" Doklm mangal izgarasini yakl. 10 dakika sogumasi igcin mangalin Uzerinde birakin
®  Piring killi bir firca kullanin (celik kil uygun degildir)

® lzgarayi veya fircayl tamamen sogutun

" lzgarayi temizlik islemi sonrasinda yag ile hafif yaglayin.

TEKSTIL KAPLAMA ILE ILGILI KORUYUCU BAKIM BILGILERI
(SADECE TEKSTIL KAPLAMALI MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

HAVA KOSULLARINA KARSI DAYANIKLILIK
AROSA 570 G modelinin tekstil kaplamasi agik alanda kullanim icin gelistirilmis olan bir Outdoor dokudan olusmaktadir.

Bu doku UV isinlarina ve hava kosullarina karsi dayaniklidir.

Tekstil kaplamanin maksimum 6lctide uzun 6murlli olmasi igin her kullanim sonrasinda AROSA 570 G modelinizi uygun OUTDOORCHEF 6rtme
bashgi ile hava kosullarina, kire ve polen tozuna karsi korumanizi tavsiye ediyoruz.

NEM

Tekstil kaplama bir defa islanirsa mangali 6rtme baslidi ile 6rtmeden énce kaplamanin tamamen kurutulmasini tavsiye ediyoruz. Hava kosullarina
karsi olan dayanikliliga ragmen nem tutuldugunda, su basmasina ve kif olusumuna neden olabilir.

UZUN SURE KULLANMAMA

Mangal uzun stre kullanilmayacaksa (> 2 ay) tekstil kaplamanin ¢ikarilip ayr olarak kuru ve karanlik bir yerde muhafaza edilmesini tavsiye ediyoruz.

KORUYUCU BAKIM VE TEMIZLIiK

Kir durumlarinda AROSA 570 G modelinizin tekstil kaplamasini kolayca ilik su ve kir ve yag ¢ézlicl hafif bir temizlik maddesi ile temizleyebilirsiniz
(6. piyasada bulunan, zararsiz durulama maddesi).

Bu islem igin yardimcr arag olarak bir stinger veya yumusak bir firca kullanin (metal firga, sert plastik firca olmaz).

Renk degisikliklerini dnlemek icin temizlik maddesi ile temizlik islemi uygulamadan dnce Urliniin ilk dnce gorinmeyen bir yerde test edilmesini
tavsiye ediyoruz.

DIKKAT: Ozel bir doku s6z konusu oldugundan camasir makinesinde yikanamaz. Gamasir makinesi UV korumasina zarar verir.

AROSA 570 H URUNUNUZE KOMPLE YENi BiR GORUNUM VERMEK iSTER MiSiNiz?

Sorun degil - Aksesuar olarak farkli, etkileyici renk ve tasarimlarda daha fazla tekstil kaplamalar temin edilebilir. Daha fazla bilgiyi
WWW.OUTDOORCHEFCOM internet sitesinde veya saticinizda bulabilirsiniz.
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BAMBU UYGULAMALARI IGIN BAKIM BILGILER
(SADECE BAMBU UYGULAMALI MODELLER IGIN GEGERLIDIR)

DOGAL URUN BAMBU

Bambu dogal bir trlindir, bundan dolayi dogal yapi ve renk sapmalari olabilir.

AROSA 570 G'nizin bambu uygulamalari glines isinlari, sicaklik ve nem gibi hava kosullarina maruz kalacaktir. Bunun sonucunda, her mangala
kendi karakterini saglayan dogal eskime siireci ve ilgili renk degisiklikleri (zamanla artan gri renk) gergeklesir.
Bu dogal eskime stireci, diizenli bakim (temizlik ve bakim talimatina bakin) ve kullaniimadigi zaman mangalin Gzerinin tutarl bir sekilde

ortllmesiyle yavaslar.

HAVA KOSULLARINA KARSI DAYANIKLILIK
Tipki dis alanda kullanilan diger bambu triinleri (6rnegin bambu mobilyalar) gibi, AROSA 570 G'nin bambu uygulamalari olabildigince UV isinlari-

na, yagmura ve islanmaya karsi korunmalidir.
Islanma durumunda, érn. giicli yagmurdan sonra, AROSA 570 G’nin bambu uygulamalari, mangal, értme baslidi ile kapatiimadan kurulanmalidir.

TEMIZLiK VE BAKIM TALIMATI

Bambu uygulamasini nemli bir bez ile temizleyin ve sadece yumusak temizlik maddesi (6rn. piyasada satilan deterjanlar) kullanin ve ardindan

ylzeyi kuru bir bez ile silin.

Bambu uygulamalarini 1-2 yilda bir piyasada satilan bambu bakim losyonu veya bambu bakim yagr ile isleme tabi tutun.
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AROSA 570 G'NIN GELISTIRME SECENEKLERI

AROSA 570 G'nin essiz tasarimi, mangalinizi ayrica asagidaki sistem elemanlari ve ek aksesuarlar ile gelistirme secenegini sunar.

SISTEM ELEMANLARI

AROSA 570 G'yi daha ¢ok yonli olarak kullanmak ister misiniz?
Sorun degil, BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS ile OUTDOORCHEF size maksimum cok yonlilik igin = mangalinizin kullanim alanini

genisletme imkani sunar!

BLAZING/COOKING ZONE KIT PLUS

BLAZING/COOKING ZONE KIT PLUS, mangalinizi tam tesekkilli bir dis mekan mutfagina dénustirmek istiyorsaniz, AROSA 570 G'nizin

mikemmel bir eklentisidir.

BLAZING/COOKING ZONE KIT PLUS'IN PARCALARI:
Yiiksek performansli seramik briilor BLAZING ZONE® PLUS
Yiiksek performansli gazli ocak COOKING ZONE PLUS
Emniyet isikli 2 aydinlatmali doner regllator dahil masif yan masa®

Genisletme sirasinda stabil bir durus icin destek ayagi

BLAZING ZONE® PLUS

Yiiksek sicaklik 600 - 900°C

Yiiksek performansli seramik briilor
Yiksek sicaklik izgara

Ette mikemmel kabuk

Yiksekligi ayarlanabilen i1zgara,

2 kademeli

ince kesimler igin milkemmel

Boylece biftek ve benzerlerini maksimum 900°C'nin Uzerindeki sicakliklarda hazirlayarak etinizin Uzerinde milkemmel bir kabuk olusmasini saglayabilirsiniz.

462

OUTDOORCHERCOM




COOKING ZONE PLUS - DAHA GOK YAN OCAK OLARAK, 3 UYGULAMA ALANI

Tamamen yeni gelistiriimis olan COOKING ZONE PLUS, adindan da anlasilacag izere, siradan bir yan ocaktan fazlasidir - ¢linkii cok daha genis
bir sicaklik alani mevcuttur. Normal yan ocaklar cogunlukla orta ve ylksek sicakliklar icin tasarlamisken, COOKING ZONE PLUS ile daha az is ile
hazirlanmasi gereken yemekler de (makarna soslari, corbalar, yahniler vb.) pisirilebilir.

Bunu, tamamen yeni gelistiriimis olan bir brilor ve yan ocagdi 3 farkli yikseklikte calistirma imkani mimkin kilmaktadir.

Masif dokim demir baslik sayesinde COOKING ZONE PLUSta, dogrudan basliga tam oturan OUTDOORCHEF BBQ Wok ile de cok glzel
caligilabilir (wok adaptor halkasi olmadan).

Yiiksek sicaklik
Déner regllator ile birlikte ylksek sicakliklarda cesitli uygulama alanlari
mevcuttur

- Et, balik ve sebzelerin iyi bir sekilde kizartiimasi

Orta sicaklik
Déner regtlator ile birlikte orta sicakliklarda cesitli uygulama alanlar mevcuttur

. Et, balik ve sebzelerin kizartiimasi/buharda pisiriimesi
. Nisastall sebzelerin kizartiimasi, érnegin kizartilmis patates, Résti vb.

Disiik sicaklik
Déner regulator ile birlikte dustk sicakliklarda cesitli uygulama alanlari
mevcuttur

. Sos, ¢orba, soslari, corbalar, gliveg ve piringli yemeklerin hazirlanmasi
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ILK KULLANIM ONCESINDE

1. Yiyecek maddesi ile temas eden tim parcalari temizleyin.
2. Gazileten tim parcalan asagidaki SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL bélimde tanimlandigi gibi kontrol edin. AROSA 570 G

Urlininlz satici tarafindan monte edili bir sekilde teslim edilmisse de bu islemi gerceklestirin.

3. BLAZING/COOKING ZONE PLUS! yakl. 20-25 dakika boyunca & & & yakin.

BLAZING/COOKING ZONE KIT PLUS'IN GAZ HORTUMU BAGLANTIS|

DiKKAT: Liitfen ayri montaj talimatlarindaki montaj ve baglanti ile ilgili bilgileri dikkate alin.

DIKKAT: BLAZING/COOKING ZONE KIT PLUS eklentisinde tiim sistem elemanlar baglantilarn sizdirmazlik acisindan kontrol
edilmelidir. Gaz hortumu, baglantinin yeterince sikildigindan emin olmak i¢in mutlaka yanindaki anahtar ile baglanmalidir. Glvenliginiz adina

gaz hortumunu, olasi mangal yaniklarini dnlemek igin asla elinizle vidalamayin.
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SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL

UYARI: Sizdirmazlik yoninden kontrol sirasinda yakinda tutusma kaynaklar bulunmamalidir. Bu sigara igmek icin de gecerlidir. Sizdirmazligi higbir
zaman yanicl kibrit ya da acik bir ates ile kontrol etmeyin ve bu kontrol islemini daima acik alanda gergeklestirin.

1. Gaz ayarlama diigmesi O konumunda olmalidir.

2. Sisedeki gaz beslemesini acin ve gaz ileten tim pargalar (gaz sisesindeki baglanti / gaz basing ayari / gaz hortumu / gaz girisi / valfteki
baglantr) ekteki sabunlu su ¢ézeltisi veya %50'si sivi sabundan ve %50'si sudan olusan el yapimi bir sabun ¢ozeltisi ile fircalayin. Bir sizinti
tespit spreyi de kullanabilirsiniz.

3. Sabun ¢ozeltisinde baloncuk olugsmasi sizinti oldugu anlamina gelir.

ONEMLI: Mangal ve BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS ancak tiim sizinti noktalari giderildikten sonra kullanilabilir. Gaz sisesindeki
gaz beslemesini kapatin.

4. Mimkinse baglantilan sikarak sizinti noktalarini giderin ya da arizali parcalari degistirin.

5. 1.ve 2. adimi tekrarlayin.

6. Sizinti noktalar giderilemiyorsa gaz magazasina basvurun.

BILGI: Gaz sisesinin her baglanti ya da degisim isleminden sonra ya da mangal sezonu baslangicinda SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL
gerceklestirin.

BLAZING /COOKING ZONE KIT PLUS ILE ILGILI GUVENLIK BILGILERI

DIKKAT: Blazing-/Cooking Zone Kit Plus icin izin verilen maksimum yiik agirigi 40kg'dr.
DIKKAT: ZONE KIT'i asla tek basina/bireysel olarak kullanmayin (mangaldan sokerek).

= DIKKAT: BLAZING-/COOKING ZONE KIT yiizeyini calisirken asla rtmeyin. Bu durum isi birikmesine neden olabilir.
+  DIKKAT: BLAZING ZONE PLUS iizerine tencere ya da tava koyulmamalidir, sadece COOKING ZONE PLUS iizerine koyulabilir.

= DIKKAT: BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS kapatildiktan sonra da uzun stire sicak kalir.
Kendinizi yakmamaya ve BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS tizerine herhangi bir nesne koymamaya dikkat edin, yangin
tehlikesi s6z konusudur.

+  DIKKAT: BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS'I sadece ayri montaj talimati uyarinca tamamen uygun bir AROSA mangal modeline
monte edildiginde kullanin.
= DIKKAT: [sletim esnasinda mangali ve BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS' kesinlikle gézetimsiz birakmayin.
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DIKKAT: Gaz hortumu mutlaka mangalin ve BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS sicak ytizeylerinden uzak tutulmalidir,
Hortum gevrilmemelidir. Hortum, hortum kilavuzuna sahip mangal modellerinde mutlaka bu kilavuza sabitlenmelidir.

DiKKAT: Yag toplama kabini sadece mangali tamamen soguduktan ve kapatildiktan sonra gikartin,

BLAZING ZONE-/COOKING ZONE KIT PLUS'IN KUMANDA
KONSOLU UZERINDEKI SEMBOLLERIN AGIKLAMAS|

Isi kademeleri ve atesleme

— O : Kapall konumu

((/ : Dustik giic

e O ((/ (// : Orta glic
sm/ . aou’l ‘ ((/(//((/ : Yiksek glic
\o‘v" \»‘v‘ 22’ : Atesleme

iki briilor de (//(//((/ kademesinde en yliksek performansa ve (// kademesinde en dislk performansa ulasir.

BLAZING ZONE-/COOKING ZONE KIT PLUS'IN TUTUSTURULMA KILAVUZU
IKI BRULOR IGIN DE GEGERLIDIR (BLAZING ZONE® PLUS VE COOKING ZONE PLUS)

1. Gaz hortumu, gaz basinci regiilatérii ve gaz sisesi arasindaki tiim baglantilarin iyi vidalandigindan emin olun (SIZDIRMAZLIK YONUNDEN
KONTROL bolimindeki talimatlar uyarinca hareket edin).

2. Gaz sisesindeki gaz beslemesini agin.

3. Blazing Zone Plus ve/veya Cooking Zone Plus'in gaz ayarlama diigmesine basip saat yoni tersinde (//((/(// & Lademesine cevirin.
Gaz yanana kadar gaz ayarlama diigmesini basili tutun.

i 1
X225 X275

(2

O ~~—__~— 0

¢ I~

2

4, Gaz b saniye igerisinde alev almazsa gaz ayarlama digmesini O konumuna alin. Yanmayan gazin ugmasi icin 2 dakika bekleyin.
Daha sonra 4. noktayi tekrarlayin.
5. Mangali 3 deneme sonrasinda isletime almak miimkin degilse sebeplerini arayin (HATA GIDERME béliimiinde tanimlandigi gibi).
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BLAZING ZONE® PLUS IGIN IPUGLARI VE PUF NOKTALARI:

KIZILOTESi MANGAL iSLEMI

Kizil6tesi briilor islemi nasil calisir?

BLAZING ZONE® PLUS'In tutusturulmasi sirasinda olusan gaz alevi ylzlerce kiicik agikliktan esit bir sekilde seramik plakada dagrtilir ve bu
sirada ylizeyde, pisirilecek mangal Uriinline yogun bir sekilde dogrudan 900 santigrat derecelik kizilétesi radyasyon iletir. Bu sayede, geleneksel
gazli brildrlere gore cok daha yliksek sicakliklar olusturulabilir.

Daha kalin et pargalarinin hazirlanmasi

Daha kalin ve biylk et pargalarini gaz bilyesinde 1zgara yaptiktan sonra dolayli olarak dlstik mangal sicakliginda istenilen ana sicakliga
ylkseltmenizi 6neririz. Baska bir segenek, eti 6nceden gaz bilyesinde (standart pozisyon) distk sicaklikta istenen ana sicakliga getirmek
ve ardindan BLAZING ZONE® PLUSta leziz bir kabuk ile donatmaktir.

BLAZING ZONE® PLUS’ta baska yemek pisirme esyalarinin kullanimi
Baska gida maddeleri mangal yapilirken ve baska yemek pisirme esyalar kullanilirken, bu sirada mangal ylizeyinin tamaminin
KAPLANMAMASINA (si birikimi!) ve sadece son derece 1siya dayanikli pisirme esyalarinin kullaniimasina dikkat edilmelidir (6r. dskme demir).

BLAZING ZONE® PLUS ile ilk mangal isleminden dnce

BLAZING ZONE® PLUS ile ik mangal sirasinda, isinin yeterli olup olmadigini anlamak icin mesafe tutucunun en Gst kademesinde en yiksek
mesafe ile (bkz. pozisyon 1) baslamanizi 6neriyoruz. Daha fazla isi istiyorsaniz, bunu mesafe tutucu ile kendiniz ayarlayabilir ve 1zgarayi 2.
kademeye getirebilirsiniz.

istediginiz et parcasinin her bir tarafini, yeterli olup olmadigini gérmek icin éncelikle sadece en fazla 60 saniye boyunca kizartin. Et parcasina
ve yag icerigine bagh olarak esit kabuk icin gerekli olan sire degisir.

L -

Terbiye karisimlari ve sos kullanimi

Biftek ve benzerinin hazirlanmasi sirasinda, gercek et lezzetinin tadini cikarmak icin terbiye karisimi ve sos kullanmamanizi tavsiye ederiz. lyi bir
biftegin tuzdan baska bir seye ihtiyaci yoktur.

Ancak yine de terbiye karisimlari uygulayacaksaniz, yag alevi yanginlarini énlemek icin cok fazla yag kullanmamaya dikkat etmelisiniz.

Sos (6zellikle seker icerikli soslar) ve baharat kullaniminda, mangal Grintinin yanmamasi igin bunlari sadece mangal isleminin sonuna yakin
bir zamanda uygulamanizi dneriyoruz.
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BLAZING ZONE® PLUS'IN BAKIMI

DUZENLI TEMIZLIK
BLAZING ZONE® PLUS'Inizi 3 kullanimdan sonra temizlemenizi éneriyoruz. Ic kismi kuru bir bezle silin ve yag toplama kabini bosaltin.

Ayrica Blazing Zone® PLUS'In briiloriini yilda 1 defa sokmenizi ve etrafindaki parcalari temizlemenizi ve 6rimcek aglarini ve mangal artiklarini
gidermenizi neriyoruz.

7 ~> 7

o~~~
S :

>

BLAZING ZONE® PLUS' ¢ikardiktan sonra asagidaki islemleri yapin:

1. Briléri deformasyon ve catlak bakimindan kontrol edin.

2. Venturi borular (brilérdeki boru pargasi), ince bir sise temizleme fircasi ile temizlenebilir/fircalanabilir.

3. BLAZING ZONE® PLUS'In tastyict kolunun i¢ kismini temizleyin, bu sirada keskin veya yanici temizlik maddeleri kullanmayin.

4. Ardindan komple BLAZING ZONE® PLUS unitesini tekrar yan masaya yerlestirin. Bu sirada ayri montaj talimatina gére hareket edin.

ONEMLI: Temizlik islemi iin temizlik maddesi kullanirsaniz mangall temizlik sonrasinda tamamen kurutmalisiniz. Kurutma islemini
hizlandirmak icin BLAZING ZONE® PLUS' ¢alistirip en yliksek kademede birkag dakika kapak acikken yakabilirsiniz.

Gaz hortumu
Gaz hortumunu kontrol edin. Eger kirllgansa veya catlaklar varsa, hemen degistirmelisiniz.

DER BLAZING ZONE® PLUS'IN KORUYUCU BAKIMI

BLAZING ZONE® PLUS'iniza dlzenli koruyucu bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

*  Gazileten tiim parcalan en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bocekler kullanim
dncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Mangal diizenli olarak plriizli bir alanda itilirse zaman zaman tiim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

*  Mangali uzun bir stire kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim éncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir slipheniz varsa litfen gaz sevkiyatginiza ya da satis noktasina basvurun.

= Korozyon hasarlarini énlemek icin uzun bir depolama ¢ncesinde tiim metal parcalari yaglayin.

= Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, bikilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol
edilmelidir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bélimiinde tanimlandigi gibi hemen degistirilmelidir.

= Mangalinizi ve BLAZING ZONE® PLUS driiniiniizii uzun stire memnuniyetle kullanabilmeniz igin mangalinizi tamamen soguduktan sonra
uygun bir OUTDOORCHEF 6rtme basligi ile cevre etkilerine karsi koruyun. Nem olugsmasini énlemek icin drtme basligini yagmur sonrasinda
cikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.
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BLAZING ZONE® PLUS'IN PASLANMAZ GELIK MANGAL IZGARAS)

KULLANIM

Mangal driinlintin yanmasini dnlemek igin mangal izgarasinin (st kismi her zaman hafif bir yag tabakasi ile kapli olmalidir. Yilksek duman
noktasina sahip bir bitkisel yag kullanin (6rnegin, avokado yagi veya kolza yagy).

iLK KULLANIM ONCESINDE

Paslanmaz celik mangal izgarasini, ilk kullanim 6ncesinde su veya yumusak bir sabunlu su ¢ozeltisi ile temizleyin. Izgaralara mangal Gzerinde
kullanirken sadece mangal eldivenleri ile dokunun. Paslanmaz gelik mangal 1izgaralarini sicak durumdayken yanici veya isiya karsi duyarli
ylzeylere koymayin.

TEMIZLIK
Temizlik icin litfen asagidaki noktalar dikkate alin:

. Paslanmaz ¢elik mangal izgarasini yakl. 10 dakika boyunca mangalin tizerinde yanmaya birakin

. Piring killi bir firca kullanin (celik kil uygun degildir)

= Ardindan bunlarin tamamen sogumasini bekleyin

. Guclu kir durumlarinda: Derinlemesine temizlik icin OUTDOORCHEF CHEF-CLEANER kullanin

BILGI

Temizlik islemi sonrasinda yemeklik yag (6rnegin avokado yagi veya kolza yag) ile hafif yaglayin.

IPUGLARI VE PUF NOKTALARI: COOKING ZONE PLUS

OUTDOORCHEF BARBECUE WOK KULLANIMI

Masif dékim demir baslik, barbeki wok ile birlikte mikemmel bir sekilde ¢alismasi igin icblkey bir sekle sahipti. BARBECUE WOK dogrudan
dokim demir baslik Uzerinde kullanilabilir (wok adaptér halkasi kullaniimadan).

TAVSIYE EDILEN TAVALAR VE TENCERELER

Sadece isiya son derece dayanikli, kaplamasiz (6rn. teflon) tava ve tencereler kullanmanizi éneriyoruz.
Dokim demir, ferforje veya celikten yapilmis tava ve tencereler uygundur. Genel olarak, piyasada satilan tim tava ve tencereler, gazli ocaklar
icin uygun olduklarr sirece kullanilabilir.

TAVSIYE EDIiLEN TAVALAR VE BUYUK TENCERELER

Asagidaki tava ve buylk tencerelerini éneriyoruz. 24cm / 28cm / 32cm.

COOKING ZONE PLUS'IN KORUYUCU BAKIMI

COOKING ZONE PLUS'iniza diizenli koruyucu bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

*  Gazileten tiim parcalan en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Oriimcekler ve diger bocekler kullanim
6ncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir.

= Mangal diizenli olarak plriizli bir alanda itilirse zaman zaman tiim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

= Korozyon hasarini énlemek icin, uzun stireli depolama 6ncesinde COOKING ZONE PLUS'In tim metal parcalarini (6zellikle dékiim demir
pisirme bashgini) yaglayin.

= Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, bikilme ve diger hasarlar yoniinden kontrol
edilmelidir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI bélimiinde tanimlandigi gibi hemen degistiriimelidir.

= Mangalinizive COOKING ZONE PLUS urlinliniizii uzun sire memnuniyetle kullanabilmeniz icin mangalinizi tamamen soguduktan sonra
uygun bir OUTDOORCHEF 6rtme basligi ile gevre etkilerine karsi koruyun. Nem olusmasini énlemek icin értme baghgini yagmur sonrasinda
cikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.
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PLANCHA AROSA EVO - AKDENIZ MANGAL KEYFI YAPMAK IGINDIR

PLANCHA AROSA EVO, BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS igin mikemmel bir eklentidir. Bu, BLAZING-/COOKING ZONE KIT PLUS'a
muikemmel uyum saglar ve geleneksel olarak Plancha lzerinde hazirlanan Akdeniz yemeklerinin hazirlanmasi igin idealdir.

Bu ekstra buyUk Plancha orijinal boyutunda her iki briléri de kapsadigindan (Blazing Zone Plus ve Cooking Zone Plus), Blazing Zone Plus ve

Cooking Zone Plus igin ayri ayr kontrol edilebilen doner regllayétle ayarlanabilen iki farkli sicaklik bélgesi olusturulabilir. Bu size bir Plancha

tzerinde farkli is1 gereksinimlerine sahip cesitli yemekler hazirlama secenegi sunar.
PLANCHA AROSA EVO'nun 6nlinde yag/6z su kanali bulunur.

KORUYUCU BAKIM

Mangaliniza diizenli koruyucu bakim yapilmasi haline kusursuz bir islev garanti edilir.

Gaz ileten tiim pargalari en az yilda iki defa ve her uzun depolama islemi sonrasinda kontrol edin. Ortimcekler ve diger bocekler kullanim
dncesinde giderilmesi gereken tikanmalara neden olabilir.

Mangal diizenli olarak purizli bir alanda itilirse zaman zaman tiim civatalarin siki olup olmadigini kontrol edin.

Mangali uzun bir stre kullanmamaniz durumunda tekrar kullanim dncesinde SIZDIRMAZLIK YONUNDEN KONTROL gerceklestirmelisiniz.
Herhangi bir slipheniz varsa litfen gaz sevkiyatciniza ya da satis noktasina basvurun.

Korozyon hasarlarini 6nlemek icin uzun bir depolama éncesinde tim metal parcalar yaglayin.

Uzun bir depolama sonrasinda ve mangal sezonunda en az bir defa gaz hortumu catlak, bikilme ve diger hasarlar yoéntinden kontrol
edilmelidir. Hasarli bir gaz hortumu GUVENLIK BILGILERI boliimiinde tanimlandigi gibi hemen degistirilmelidir.

Mangalinizi tamamen soguduktan sonra uygun bir OUTDOORCHEF &rtme basligi ile cevre etkilerine karsi koruyun.

lzgara termometresinde yogusmayi énlemek igin temizlik veya yagmur sonrasinda mangalinizin daima tamamen kurumasini bekleyin.
Nem olusmasini dnlemek icin 6rtme basligini yagmur sonrasinda cikarin. Ortme basliklarini mangal saticinizdan temin edebilirsiniz.

DIKKAT: Mangal izgaralari, mangal ve dékiim tavalari gibi sicak nesneleri kesinlikle mangalinizin depo alanina koymayin. Mangalin boyasi hasar

gorebilir.

DIKKAT: Yaglarin yanmasini énlemek igin mangalinizin yag toplama tavasini diizenli olarak bosaltip temizlemenizi tavsiye ediyoruz. Gaz sisesi

degistirilirken yere dusup lekelere yol agmamasi icin yag toplama tavasi ¢ikariimalidir.
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HATA GIDERME

Briilor tutugsmuyor:

= Gaz sisesinin gaz beslemesinin acik olup olmadigini kontrol edin.

= Sisede yeterli gaz oldugundan emin olun.

= Elektrottan brilore kivileim sigrayip sicramadigini kontrol edin.
DiKKAT: Bu kontrol sadece gaz beslemesi kapaliyken yapilabilir!

Kivilcim yok:

= Bataryanin dogru yerlestirildiginden emin olun (elektrikli ateslemeli mangallarda).

= Brilor ve elektrot arasinda mesafe sadece 5-8 mm olmalidir.

= Elektrikli ateslemedeki kablonun ve elektrotun takili olup olmadigini ve siki oturup oturmadigini kontrol edin.
= Elektrikli ateslemeye iki yeni batarya (tip AAA, LRO3, 1.5 Volt) yerlestirin.

EMNIYET ISIGI calismiyor:

*  Gaz ayarlama digmesindeki gaz beslemesinin agik olup olmadigini kontrol edin. (Gaz sisesi valfi kapaliyken).
= Emniyetisigina yonelik bataryalarin dogru yerlestirildiginden emin olun.

= Yeni akl bataryasi yerlestirin.

Tekerlek aksi sikismis:
Tekerlek aksinin sikismasini énlemek ve optimum bir sirls saglamak igin, en az yilda 1 defa tekerleklerin arkasindaki tozun, kirin ve polen

tozunun temizlenmesini tavsiye ediyoruz.

Mangali yukarida belirtilen tedbirler araciligiyla isletime alamiyorsaniz satis noktasi ile iletisime gegin.

TUKETICI GARANTISI / SORUMLULUK

Tuketici garantisi / sorumluluk ile ilgili detayli bilgiler igin https://www.outdoorchef.com/agb sayfasindaki Genel Calisma Kosullarina (GCK)

bakmanizi rica ediyoruz

Tescilli marka OUTDOORCHEF asagidaki sirket tarafindan temsil edilmektedir
Outdoorchef AG | Eggbuihlstrasse 28 | Posta kodu | 8050 Ziirih-Isvigre| www.outdoorchef.com

* Satici listesini OUTDOORCHEFRCOM internet sitemizde bulabilirsiniz
** Seri numarasi ve esya numarasi izgaranizin tzerindeki veri etiketinde yer almaktadir

(bunun icin bu KULLANMA KILAVUZUNUN birinci bélimiine bakin).
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