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Barbecues & Heaters
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Gazh Barbeku Kullanim
Talimatlari ve Uyarilar

Baslarken
Bu barbekuyt ilk kullanimdan &nce orta ila yiksek ayarda 30 dakika ¢aligtirin. Bdylece alev
yansiticilar sertlesecek ve kalinti temizlik maddeleri yanarak giderilecektir.

+ Sadece dis mekanlarda kullanin.

+ Kullanmaya baslamadan &nce talimatlari okuyun. Bu talimatlarin uygulanmamasi ciddi yaralanmalara veya
maddi hasara yol acabilir.

« DIKKAT: Bu cihazin aciktaki parcalari cok sicak olabilir. Cocuklari ve evcil hayvanlar kullanim sirasinda
cihaza givenli bir mesafede tutun.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Cihaz kullanildiktan sonra LPG tlpunl vanasindan ve/veya regilatérden kapatin.

+ Bu cihazda modifikasyon yapmayin.

+ Bu talimatlar ileride bagvurmak tizere muhafaza edin.

+ Barbekiinize her yil kagak testi uygulayin. Her yeni LPG tlupu takildiginda hortum baglantilarinin saglamhgini
kontrol edin ve sizdirmazlik testi yapin.

GUVENLIGINiz iCIN GUVENLIGINIZ iCiN

GAZ KOKUSU ALIRSANIZ: 1. Bu ve diger cihazlarin g¢evresinde ve yakininda
1. Cihaza giden gazi tliptin vanasindan ve/veya benzin ve benzeri ugucu, alev alabilen sivilar ve
regulatérden kapatin. gazlar depolamayin ve kullanmayin.

2. Acik alev varsa sondardn. 2. Kullaniimak tizere baglanmamis LPG tiplerini
3. Barbekiinlin kapagini agin. bu ve diger cihazlarin ¢evresinde ve yakininda

4. Koku devam ederse cihazi kullanmayin ve yetkili depolamayin.
servise basgvurun.

Uretici
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BARBEKUNUZU KULLANMADAN ONCE

Kacak Testi

« ONEMLI - KULLANMADAN ONCE KACAK TESTI YAPIN

« Kagaklar kontrol etmek igin ASLA acik alev kullanmayin, KACAK TESTi SIRASINDA BARBEKUYU
ATESLEMEYiIN.

» Testi iyi havalandirimig bir alanda yapin.

+ Tim kumanda digmelerinin kapali konumda oldugunu kontrol edin.

« Valf baglantilari, hortum baglantilan ve regtlatér baglantilari dahil tim gaz sistemi baglantilarina 1/2 su ve 1/2
sabunlu ¢dzelti uygulayarak kagak olup olmadigini kontrol edin.

+ Sabunlu ¢6zeltinin tim baglantilara uygulandigindan emin olun; regllatéril LPG tlplne takin, regllatér
Uzerindeki gaz kontrol valfini agarak gaz akisini saglayin.

« GOZLEMLEYIN. Baglantilarin herhangi bir yerinde kabarciklar olusuyorsa kacak var demektir.

+ Gaz baglantisini kapatin ve tim baglanti pargalarini sikistirin.

» Testi tekrarlayin. Yine kabarciklar olusursa, barbektyU kullanmayin. Destek almak icin yardim hattimizla
iletisime gecin: Aygaz iletisim Hatti 444 4 999.

* Her yil ve her LPG tlpU degisiminde kacak testi yapin.

LPG Tipii, Regiilator ve Hortum

+ Bu barbeklyl LPG tip ile kullanin.

+ LPG tupun0 barbeki gévdesinin altina yerlestirmeyin.

« LPG tiplerini asla yatirarak kullanmayin ve depolamayin.

+ LPG tuplerini asla i¢ mekanlarda depolamayin.

« EN16129 standardiyla uyumlu LPG tlp regilatéri kullanin.

» Daima dogru regtilatori kullandiginizdan emin olun.

+ Bu barbekd ile ASLA ayarlanabilir bir regulatdr kullanmayin.

* Uygun tUp ve regilatér hakkinda bilgi igin tlipgaz bayinize danigin.

+ Gaz hortumunu inceleyin, bikilme veya gerginlik bulunmadigindan emin olun. Hortum, gaz akisin
engelleyebilecek hicbir blkilme, kivriima veya katlanma olmadan serbest durmalidir. Baglanti noktasi
haricinde hortumun higbir kismi barbekiiniin sicak parcalarina temas etmemelidir.

+ Kullanmadan énce hortumu daima kontrol edin, kesik, catlak veya asinma bulunmadigindan emin olun.

« Hortum hasarliysa, yUrirlikteki yasal diizenlemelerle uyumlu, en fazla 1,5 metre uzunlugunda LPG hortumuyla
degistirin.

Dikkat

+ Gaz kokusu aliyorsaniz, barbekiyt kapatin, yanan tim alevleri séndiiriin, kapagini agin. Koku devam ederse,
derhal teknik servise basvurun.

+ Kontrol altina alinamayan bir yangin durumunda, derhal gaz baglantisini kapatin, LPG tlipilni ¢ikararak yanan
yerden uzaklastirin ve itfaiyeye bagvurun. KENDINIZi RISKE ATMAYIN!

« Cihaz calisir haldeyken gevresinde aerosol (basingl sprey) kullanilmadigindan emin olun.

« Tim ambalaj malzemelerinin ve plastik torbalarin glivenli bir sekilde imha edildiginden emin olun.

Parlama Kontrolii

ONEMLI - PARLAMALAR, YAG VE SUYUN BRULORLERE VE ALEV YANSITICIYA AKMASINDAN
KAYNAKLANABILIR. Bunu azaltmak igin brilérleri ve alev yansiticiy1 diizenli olarak temizleyin. Parlamay kontrol
altinda tutmak igin, 1izgara yapmadan 6nce etlerdeki ve 6zellikle kiimes hayvani etlerindeki fazla yagin alinmasi
tavsiye edilir. Bril6rler pisirme sirasinda daima diisik ayarda olmalidir. Barbekuinin pisirme yUzeyine yakin
calisirken ellerinizi mutlaka koruyun.

Yerlestirme Talimatlan

* Alev alabilecek higbir ylzeyin ALTINA yerlestirmemeye dikkat edin.

+ Barbeklinlzi yanlari herhangi bir alev alabilir ylizeye ASLA 1 metreden yakin yerlestirmeyin.
« Onemli —-Barbekiiniin gévdesindeki havalandirma acikliklarinin kapanmamasini saglayiniz.

BARBEKUNUZU KULLANMA

Tipi Baglama
« Barbekiiniin tim kumanda diigmelerinin kapali konumda ( @ OFF) oldugunu kontrol edin.
« Talimatlara uygun sekilde tlp baglantisini yapin.



Pisirmeye Baslamadan Once

« Cihazi kullanmaya baglamadan énce bu kilavuzdaki TUM UYARILARI mutlaka okuyun.

« ilk kez pisirmeden dnce barbekilyl orta ayarda 30 dakika calistirin.

« Not: ilk kez pisirirken, yiiksek sicaklik nedeniyle boya renklerinde hafif degisim olabilir. Bu, normal ve beklenen
bir durumdur.

+ Pisirmeden 6nce hazirlik - Yiyeceklerin pisirme 1zgarasina yapismasini énlemek i¢in her barbekiden 6énce
Iutfen ince bir katman bitkisel bazl bir yagi firga yardimiyla sirtn.

Barbekiiyii Yakma - Piezo cakmak (pil gerektirmez)

+ Barbeklniziin piezo gakmagi varsa litfen asagidaki talimatlar izleyin.

+ Barbeklnin kapagini ve LPG tlpUnin regllatérinG agin.

« Kumanda dugmesini bastirarak yavasca 4 konumuna gevirin.

* Brlilér yanmazsa ( @ OFF) konumuna cgevirip yeniden deneyin.

+ Alev aldiktan sonra brilériin yanmaya devam etmesini saglamak icin kumanda diigmesini en az 10 saniye
basili tutun.

+ 10 saniye boyunca denemenize ragmen brilér yanmadigi veya 10 saniye icinde séndiigu takdirde kumanda
digmesini (@ OFF) konumuna getirin, 1 dakika bekledikten sonra tekrar deneyin. Bu sirada kumanda
digmesini sirekli basili tutmayin zira bu durum gaz birikmesine yol acabilir.

» Hava rlizgarli ise, kolay atesleme igin esintiyi engelleyin.

« Brlléri ihtiyaca gore yakmak icin kumanda diigmesini gevirerek ayarlayin.

Barbekiiyli Yakma - Elektronik Gakmak

Barbekiinizin elektronik cakmagi varsa litfen asagidaki talimatlar izleyin.

+ Atesleme digmesini acin ve AA pili arti ucu disa bakacak sekilde yerlestirin. Atesleme diigmesini tekrar takin.
Barbekl kapagini acin ve LPG tlplnin vanasindan ve/veya regllatdériinden gaz beslemesini acin.

- Atesleme esnasinda barbeki kapagini agin. Kumanda diigmesini atesleme 4 konumuna cevirin.

+ Atesleme dugmesini basili tutum. 5 saniye iginde atesleme gergeklesmezse kumanda digmesini (@ OFF)
kapall konuma getirin. 5 dakika bekleyin ve talimati tekrar uygulayin.

* Rlizgarli kosullarda kolay atesleme saglamak igin rlizgardan koruyun.

+ Basaril atesleme gergeklestiginde kumanda diigmesini artirarak veya azaltarak istediginiz kademeye
getirebilirsiniz.

Ateslemeden sonra

Brlorler 3-5 dakika ylksek ayarda yakilarak barbekiniin 6n isitmasi saglanmalidir. Bu islem her pisirme iglemi
tamamlandiktan sonra da yapilmalidir. On isitma tamamlandiktan sonra, en iyi pisirme sonucunu almak igin
brilérleri dusuk ayara getirin.

Pisirme isi Bittikten Sonra

Her pisirme isi tamamlandiginda barbeki brildrlerini ‘yliksek’ ayara cevirin ve 5 dakika yakmaya devam edin.
Bu islem, yiyecek kalintilarinin yanip kaybolmasini saglayacak, daha sonra temizlemeyi kolaylastiracaktir.
Asindirici temizleyiciler ve malzemeler kullanmayin.

Barbekiiyli Kapatma

« Kumanda diigmesini bastirin ve ( @ OFF) kapali konuma getirin.

+ Kullanilmadigi zamanlarda gaz beslemesini gaz tliplnin vanasindan ve/veya regulatériinden kesin.
+ Barbekil kapagini kapatmadan 6dnce barbekil yeterince sojuyana kadar bekleyin.

Rotiseri Pisirme (Gevirme)

Eger barbeklinlizde rotiseri (cevirme) sistemi varsa litfen asagidaki talimatlari izleyin.

+ Rotiseriyi kullanirken barbekiiniizdeki isitma rafini agin (Bkz. Katlanabilir Isitma Rafi).

* Rotiseri Motoru icin 2 x D pil gereklidir (bunlar ayrica satin alinmalidir).

+ Rotiseri Motorunu AGIK konuma getirin.

* Rotiseri ile pisirirken yemegin hemen altindaki brtlérler KAPALI olmalidir (dis brilérler yanmalidir).
+ Barbeklde fazla et suyu/yag birikmesini dnlemek icin altina bir tepsi konulmalidir.

* Rotiseri pisime icin barbekinin kapagi kapali olmalidir.



lzgarada Pisirme

Alev yansiticilar, islyi pisirme 1zgarasinin alanina esit olarak dagitir. Yiyecekler pisirilirken agiga ¢ikan dogdal sulari
asagidaki sicak alev yansiticilara akar ve buharlasir. Barbekiyl kapagi kapali olarak kullanmak, yiyeceklerin esit
ve dengeli pismesini saglayacaktir. Bu secenek, sadece briilér dislik ayardayken tercih edilmelidir.

Yan Briilérde Pisirme
Barbekinlzin yan briléri varsa lUtfen asagidaki talimatlari izleyin.
Yan brilér kapagini agin ve yukaridaki Barbekiiyli Yakma - Piezo Cakmak adimini tekrarlayin.

Yan Briilérde Izgara
* Yukaridaki Barbekiiyii Yakma - Elektronik Cakmak talimatini uygulayin.

Cekmece Talimatlan

Barbekiinlizde ¢cekmece varsa litfen asagidaki talimatlari izleyin.

+ Sol yan rafin n tarafinin altina uzanip rafin 6n tarafini 6ne dogru ¢ekin. Kesme tahtasi ve yemek hazirlama
ylizeyi olarak kullanilabilecek ahsap bir ylizey disarn cikacaktir.

Izgara Teli Sistemi Talimatlar

Barbeklinlizde 1zgara teli sistemi varsa lutfen asagidaki talimatlari izleyin.

+ Barbeklnizle birlikte standart bir 1zgara teli sunulur. Daha fazla pisirme segenedi icin ilave 1zgara telleri satin
alabilirsiniz.

* Izgara telleri yelpazemizde Kizartma Izgarasi, Pizza Tagsi ve Pisirme Tablasi gibi parcalar ayri olarak
satilmaktadir.

« Bir 1zgara telini degistirmek igin pisirme ylizeyinin tamamen sogudugundan emin olun. Teli yerinden ¢ikarin ve
istediginiz baska parcayi takin.

Turbo Briilér Talimatlari

Barbekiinlizde elektrikli bir turbo briilér varsa litfen asagidaki talimatlari izleyin.

+ Elektrikli turbo brilér, brilériin hemen Uzerindeki pisirme 1zgarasinin diger brilérlere gbére daha hizli isinmasini
saglar.

+ Kizartma teknigi (genellikle miikemmel biftegi elde etmek icin kullanilir) yiyecegin disini kavurarak lezzet katar
ve klasik “izgara izi” gérinUmu kazandirr.

+ Elektrikli turbo briléri calistirmak icin kumanda digmesini EX HI konumuna getirin.

Pisirme Tablasi Talimatlari

BarbekinUzde bir pisirme tablasi olabilir veya ek parga olarak sunulabilir.

+ BarbekUnilzlin pisirme tablasi varsa lutfen asagidaki talimatlari izleyin.

+ Pisirme tablasini dogrudan iki sol briilériin (izerinden barbeki haznesine yerlestirin.

* Yerine takiliyken yaglar oluktan asagiya ve tablanin ortasindaki delikten akar. Pisirme tablasi pastirma, krep,
hamur isi kizartma, yumurta, tost veya genellikle bir tavada pisirilecek herhangi bir yiyecegdi pisirmek igin diiz
bir ylizeye sahiptir.

Sise Tutucu

Barbekiiniizde bir sise tutucu varsa liitfen asagidaki talimatlar izleyin. On kapak panelini asagi dogru cekin
ve acik konumda birakin. Yuvarlak acikliklar yemek pisirmeyi kolaylastiran sivilarin siseleri ve gcesniler igin
kullanilabilir.

Sise Acacag

Barbeklinlzde bir sise agacagi varsa barbekiiniin sol tarafinda, kumanda digmelerinin yaninda bulunacaktir.
Uzatilabilir Isitma Rafi

Barbeklinlzde uzatilabilir isitma rafi varsa yemeginizi asir isitmadan barbekinin izerinde sicak tutmak
istediginiz zaman kolayca daha fazla alan yaratabileceksiniz.

* Bunun igin uzatilabilir parcay disari cekmeniz yeterlidir.

Katlanabilir Isitma Rafi
Barbekiinlizde katlanabilir isitma rafi varsa ana izgara béliminde kolayca daha fazla alan yaratabilirsiniz. Isitma
rafinin dnUnd kaldirn ve dik konumda sabitlemek icin hafifce sola dogru hareket ettirin.

Kaldirilabilir Yan Tepsiler

Barbekiinlizde kaldinlabilir yan tepsiler varsa yiyecekleri tasimak ¢ok daha kolay olacaktir. Bu pargalar yan raf,
kesme tahtasi veya servis tepsisi islevi gorebilir. Depolamay! kolaylastirmak icin yan tepsileri ¢cikarabilir ve yan
tepsi kdsebentlerini asagdi dogru katlayabilirsiniz (kis aylar icin idealdir).



izleme Penceresi

Barbekiiniizin kapaginda bir izleme penceresi (cam) varsa kapagi kapal tutarak ve entegre termometreyi
kullanarak pisirmenin hangi asamasinda oldugunuzu kolayca gérebilirsiniz. Cami bir slingerle ovarak
temizleyebilirsiniz.

LED Kumanda Diigmeleri

4 x AA pil takin ve kumanda diigmesine basin. Kumanda digmesi brilér kapaliysa mavi, agiksa kirmizi isik
verecektir.

PiSIRME iISLEMINDEN SONRA

Temizlik ve Bakim

» Barbeklniizl kullanimlar arasinda ve 6zellikle uzun sireli depolamadan sonra diizenli olarak temizleyin. Bunu
yapmamaniz durumunda biriken yaglar alev alip yangina neden olabilir.

» Temizlemeden 6nce barbeklni ve pargalarinin iyice sogudugundan emin olun.

+ Barbeklnizi hava kosullarina maruz birakmayin veya nemli, islak alanlarda depolamayin.

* Barbeklniin izgaranin ylzeyleri sicakken asla su dékmeyin.

+ Sicak parcgalari kesinlikle eldivensiz olarak tutmayin.

» Barbekl dmrinid uzatmak ve iyi durumda tutmak icin cihaziniz disarida birakildiginda ve 6zellikle kis
aylarinda her zaman Uzerini értin.

« ONEMLI - Bu cihaza her 100 saatlik kullanimdan sonra veya yilda bir (hangisi énce gerceklesirse) bakim
yapilmasini tavsiye ederiz.

Pigsirme lzgarasi

« Sicak sabunlu suyla temizleyin.

* Yiyecek kalintilarini gcikarmak icin yumusak bir krem deterjan ve asindirici olmayan bir bez ya da stinger
kullanin.

« lyice duruladiktan sonra kurulayin.

Yag Tepsisi
+ Kiiclk yag Tasini diizenli aralarla bosaltin.
» BUyUk tepsi temizlemek Uzere ¢ikarlabilir.

Brilér Bakimi

* Normal kullanimin ardindan kalintilari yakmak brilérlerin temizlenmesini saglar.

« Briilor deliklerinin veya ¢elik borularin tikanmadigindan (kir birikintisi, bécekler) emin olmak igin brildrler yillik
olarak veya birikinti olustugunda cikarilp temizlenmelidir.

« Briilor delikleri veya celik borular tikanirsa barbekl kullanilmadan temizlenmeleri gerekir.

Alev Yansiticilar ve Yag Tepsisi
+ Alev yansiticilar ve yag tepsisini her 3-4 kullanimdan sonra sabunlu sicak su ve asindirici olmayan bir bez ya
da stingerle temizleyin.

Barbekii Goévdesi
+ Barbeklniin gdvdesindeki fazla yagi silikon veya tahta siyirici ile diizenli aralarla giderin.
» Tam temizlik icin sadece sicak sabunlu su ve bir bez veya naylon killi bir firga kullanin.

Baglanti Parcalari
« Vidalar ve civatalar gibi tim baglanti parcalar diizenli aralarla kontrol edilmeli ve sikistinimahdir.

Depolama

+ Barbeklniizi serin ve kuru bir yerde muhafaza edin.

+ Boceklerin veya diger kalintilarin brilér deliklerinde birikmesini énlemek igin brilérlerin Gstind aliminyum folyo
ile kapatin.

+ Barbeku i¢ mekanda muhafaza edilecekse LPG tlpU ¢ikarilmal ve disarida birakilmaldir. LPG tipU daima
disarida, kuru, iyi havalandinimis bir alanda, i1si veya alev kaynaklarindan uzakta depolanmalidir.

» Gocuklarnn LPG tiplni ellemesine izin vermeyin.



Uyarilar

* Bu Urln0 sadece dis mekanlarda kullanin.

+ Onemli - Barbekiiyii, yagin akmasina yardimci olmak icin diiz bir zemine yerlestirin.

+ Onemli — BARBEKUNUN KURULUMU TAMAMLANDIKTAN SONRA VE iLK KULLANIMDAN ONCE KACAK
TESTI YAPILMALIDIR. AYRICA, yilda bir, demonte edildiginde, parga degistirildiginde veya yeni LPG tiipii
takildiginda kacak testi yapin. BUNUN YAPILMAMASI, CIDDi YARALANMALARA YOL ACABILIR VEYA
BARBEKUYE HASAR VEREBILIR.

+ ASLA ic mekanlarda, kapal bir alanda veya zemin seviyesinin altinda (bodrum) kullanmayin.

* Bu barbekliyl sadece LPG tlpleri ile kullanin.

« Ayarlanabilir regiilatérler bu barbekiide KESINLIKLE kullaniimamalidrr.

+ Cihazi kullanmadan dnce talimatlar okuyun. Bu talimatlarin okunmamasi ve uygulanmamasi ciddi
yaralanmalara veya maddi hasara yol agabilir.

« DIKKAT: Bu cihaz calisirken bazi parcalari asiri isinir. Gocuklar uzak tutulmaldir.

» Cocuklan ve evcil hayvanlar kullanim sirasinda cihaza glvenli bir mesafede tutun.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Cihaz kullanildiktan sonra gaz beslemesini LPG tliplnin vanasindan ve/veya regilatérden kesin.

+ Cihazi kullanim sirasinda alev alabilecek malzemelerden uzak tutun.

* Barbekilde herhangi bir modifikasyon yapmayin.

* Bu UrdinU kullanim sirasinda kendi haline BIRAKMAYIN.

- Uretici tarafindan monte edilen parcalar degistirmeyin.

« LPG tliptinii DAIMA ana gévdenin altina yerlestirin ve her zaman dikey durmasini saglayin.

+ Atesleme sirasinda daima kapagi acik tutun.

- Barbekiiyii SADECE alev almayacak YATAY ve DENGELI bir yiizeyde veya zeminde kullanin.

« Cihazi alev alabilecek malzeme veya yapilardan en az 1 metre uzakta konumlandirdiinizdan emin olun.

+ BarbeklyU kdmur veya bagka yakitlarla kullaniimayin.

» Barbeklyl yakmak icin benzin, alkol, cakmak gazi, ugcucu sivilar ve benzeri kimyasallar KULLANMAYIN.

+ Barbeku veya LPG tliplni depolayacaginiz zaman alev alabilecek malzemelerden veya sivilardan uzakta
muhafaza edildiklerinden emin olun.

* LPG tlpUn0 baska cihazlara yakin konumda depolamayin.

» Daima bakim ve onarim talimatlarini uygulayin ve barbekiintze dizenli bakim yapin.

+ YANGIN RiSKi - Barbekiiniin icinde veya Ustiinde yag veya yiyecek kalintilari birikmesine iZIN VERMEYIN.

+ Asinan parcgalari mutlaka degistirin ve sizinti, asinma veya hasar tespit ederseniz barbeklyU kullanmayin.

* Izgaraya asla alabileceginden fazla yiyecek koymayin. Bril6rlere yeterince hava akisi saglamak icin yiyecekleri
1Izgara yUzeyinde duzenli araliklarla yerlestirin.

« Barbekii tamamiyla soguyana de UZERINI KAPATMAYIN ve DEPOLAMAYIN.

+ Cihazda modifikasyon yapmayin.

+ Bu talimatlari ileride bagvurmak Uzere saklayin.

+ Barbeklnize her yil kagak testi uygulayin. Her yeni LPG tlpU takildiginda hortum baglantilarinin saglamhgini
kontrol edin ve sizdirmazlik testi yapin.

« Sicak parcalari ve tencere, tavalari kesinlikle eldivensiz olarak tutmayin.

* Capi en az 10 cm ve en ¢ok 26 cm olan bir pisirme kabi kullanin.

+ Kullanmadiginiz zamanlar barbekiiniizii ACIK BIRAKMAYIN. Ozellikle kiyi bélgelerinde yasiyorsaniz, asiri hava
kosullarinin olumsuz etkilerine karsi korunmak igin cihazinizi kullanilmadigi zamanlarda garajda veya benzeri
kapal bir yerde depolayin.

» Uzun sire glnes i1sigina, durgun suya, deniz havasina/tuzlu suya maruz kalmak cihaziniza zarar verebilir.

+ (Bu gibi durumlarda kapak cihazinizi korumak igin yeterli olmayabilir)

+ LPG tipUn0 degistirmeniz gerektiginde barbekinin kapali oldugunu, ¢cevrede alev kaynaklari (sigara, acik alev,
¢akmak, vb.) olmadigini kontrol edin.

* Yag tepsisini gcikarmadan énce barbekiiniin tamamiyla sogumasini bekleyin.



Yemek Pisirme Bilgileri

Litfen barbekiiniizde yiyecek pisirirken bu énerileri okuyun ve uygulayin.

« Cig etleri ellemeden 6nce veya sonra, ayrica yemekten énce DAIMA ellerinizi yikayin.

« Cig etleri pismis et ve diger yiyeceklerden DAIMA uzak tutun.

+ Pisirmeye baglamadan énce barbekinin 1zgara yuzeylerinin ve aletlerinin temiz ve eski yiyecek kalintilarindan
arindirilmis oldugunu kontrol edin.

* Pismis ve pismemis yiyecekler icin ayni aletleri KULLANMAYIN.

* Yemeden 6nce etlerin iyice pistiginden emin olun.

- DIKKAT - Cig veya az pismis et yemek, gida zehirlenmesine neden olabilir (rnegin, E.coli gibi bakteri tiirleri)

+ Az pismis et riskini azaltmak ve iginin iyice pistiginden emin olmak icin kesip igine bakin.

- DIKKAT - Et yeterince pismisse, et sulari saydam renkli olmali ve pembe/kirmizi renkli veya et rengi
olmamaldir.

« irice veya kemikli et parcalarinin énceden hafifge pisirilip sonra barbekiide devam edilmesi énerilir.

+ Barbeklnilzde isiniz bittikten daima 1zgara pisirme ylzeylerini ve mutfak aletlerini temizleyin.



BARBEKU GARANTISI

Bu barbeki, Universal Innovations tarafindan en titiz kalite standartlariyla Uretilmistir.

Bu Urln, uygun ve dogru kullanima badl olarak 2 vil sinirlh garanti kapsamindadir.

www. keyiflibahce.com

TUM SORULARINIZ iCiN 444 4 999 NUMARALI iLETiSIM HATTIMIZI ARAYABILIRSINIZ.

Dogru kullanim hakkinda bilgi icin Temizlik ve Bakim bélimiine bakiniz.
Bu kilavuzdaki talimatlarin uygulanmasi, barbekiiniin daha iyi performansla calismasini ve daha uzun émurlt

olmasini saglayacaktir.

Universal Innovations Urtin tasarimi ve inovasyon alaninda lider olma vizyonuyla ¢alismaktadir.
Bu Urinle ilgili yorumlarinizi 8grenmekten memnuniyet duyariz.

Sorun Gézme

Sorun

Olasi Neden

Cozim

Brilér, cakmak sistemi
kullanilarak yanmiyor.

Pil bitmigtir

Pili degistirin

LPG tlpl bostur

Dolu tip takin

Regulatér anzalidir

Regulatéri kontrol
ettirin ve degistirin

Brilorde tikaniklik

Aygaz lletisim Hattr’'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Gaz cikislarinda veya hortumunda
tikaniklik olabilir

Aygaz iletisim Hatti’'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Elektrot kablosu gevsemis olabilir

Aygaz iletisim Hattr'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Elektrot kablosu bozuk olabilir

Aygaz iletisim Hattr'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Zayif alev veya parlama (brul6r
hortumunda yanma - tislama sesi
veya guriltd duyulabilir)

LPG tipi ¢ok kiguk

Daha biyUk tip kullanin

Brilorde tikaniklik

Aygaz lletisim Hatti’'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Gaz cikislarinda veya hortumunda
tikaniklik olabilir

Aygaz lletisim Hatti’'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Hava rtzgarl olabilir

BarbekiyU rizgardan
korunakli bir yerde kullanin

Gagz valfi digmesi zor dénlyor

Gagz valfi ttkanmis olabilir

Aygaz lletisim Hatti’'ni
arayip teknik servis talep
edin 444 4 999

Servis igin Aygaz Iletisim HattI’'na (444 4 999) basvurabilirsiniz.

Tlp siparis etmek icin: 444 4 999 ve online.aygaz.com.tr

Bu barbeki ve diger Grlinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi ve yardim almak igin internet sitemizi
(www.keyiflibahce.com) ziyaret edebilir veya 444 4 999 Aygaz lletisim Hatti’'ni arayabilirsiniz.

Cagn Merkezi calisma saatleri: 7 giin 24 saat




